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Rys. 13

Smazalniki

Jest urzadzeniem elektrycznym o rdéznych pojemnosciach, stuzy gtéwnie do smazenia pgczkow i
faworkdéw. Dziatanie smazalnika polega na zalaniu go do petna olejem i podgrzanie go do 180 C.
Wyposazeniem smazalnika jest misa olejowa, wyciggany element grzejny, ociekacz oleju, spust oleju,

okap, dwa koszyki do wyciggania pgczkdw.
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ORGANIZACIJA (STRUKTURA ZAKLADU PRACY)

Przedsiebiorstwo sktada sie z dwdéch nowoczesnie wyposazonych zaktadow produkcyjnych. Kazda

hala produkcyjna posiada swoje dziaty technologiczne, socjalne i biurowe.

Oba zaktady dzielg sie na poszczegdlne dziaty :

1. Magazyn
2. Produkcja

3. Pomieszczenie socjalne
4. Ekspedycja
5

Biuro

MAGAZYN

Struktura organizacyjna dziatéw Magazyn:

Magazyn surowcéw

Miejsce stuzgce do przechowywania surowcéw do produkcji piekarniczo-cukierniczej. Surowce s3 to
materiaty spozywcze, stuzgce do dalszej przerdbki z ktdrych po przetworzeniu uzyskuje sie
potprodukty i produkty gotowe. S3 to materiaty spozywcze m.in. olej, cukier, maka, proszki do
pieczenia itp. Wyposazenie magazynu powinno posiada¢ miejsce do przechowywania drobnych
surowcow oraz pomieszczenie chtodnicze do przechowywania surowcéw z krétkim terminem

przydatnosci jak sSmietana, mleko, margaryna itp.

Magazyn opakowan

Miejsce przechowywania wszystkich opakowan papierowych, foliowych, plastikowych, kartonéw itp.

Stuzacych do pakowania gotowych produktow.

Magazyn maczny
Miejsce do przechowywania maki w silosach (zbiornik ze stali nierdzewnej, wentylowany
gwarantujacy bezpieczenstwo i higiene produktu). Magka przechowywana jest w czterech silosach po

15 ton kazdy, dwa silosy zawierajg make typ- 500, trzeci silos typ- 720, czwarty silos typ- 750. Silosy

PIEKARNIA r§ CUKIERNIA
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majace kontakt ze skfadnikami i gotowym ciastem wykonane s3g ze stali kwasoodpornej. Obstuge

mieszatki utatwia samoczynne blokowanie wdzka z dzieza.

Rys. 12

Ubijaczka

Stuzy do sporzadzania réznego rodzaju kremdéw cukierniczych, obrébki mas wymagajgcych
podgrzewania oraz ubijania jaj, Smietany, itp. Ubijaczka w wiekszosci przypadkéw pracuje metoda
planetarng tzn. rdézga ktéra sie kreci w dziezy dodatkowo krgzy planetarnie dookota dziezy. Mozemy
zastosowac w niej hak lub rézge. Ubijaczki sg produkowane w réznych rozmiarach od 51 do 200l.
Opcjonalnie ubijaczki nowoczesniejsze posiadajg dodatkowo system napowietrzania co powoduje

bardziej wydajg prace i duze oszczednosci.
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produktu. Zapetnione blachy sg nastepnie wtozone w wdzki piekarnicze i na koniec do garowni, np.:

jesli to mozliwe do komory garujgce;j.

Rys. 11

Pen 7 Mulsinae

Mieszatki i ubijaczki do ciast

Mieszatka spiralna

Mieszatka stuzy do przygotowania ciasta do wypieku pieczywa. Najbardziej rozpowszechnionym
sposobem wykonywania ciast jest miesianie sktadnikdw potrzebnych do produkcji pieczywa w
mieszatkach spiralnych. Sg one nowoczesnym urzadzeniami wykorzystywanymi do miesiania
wszystkich rodzajéw ciast. Spiralny ksztatt miesidta zapewnia intensywng i wydajng prace a takze
uzyskanie najlepszych parametréw technologicznych ciasta poprzez napowietrzenie i spulchnienie
wraz z doktadnym wymieszaniem sktadnikdw, nawet przy niewielkiej ich ilosci w dziezy. Zastosowane
elektroniczne systemy sterowania pozwalajg na zaprogramowanie dowolnego cyklu pracy i
zachowanie go pamieci mieszatki. Dodatkowym rozwigzaniem stosowanym w mieszatkach jest

pomiar temperatury ciasta znajdujgcego sie w dziezy. Materiat z ktérego wykonane sg elementy

PIEKARNIA 2259 CURIERNIA
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sg napetfniane z mako wozu metoda nadmuchowg tj. maka jest wdmuchiwana z makowozu do

silosow, systemem rur. Komputer i waga pokazuje doktadng wage maki w kazdym silosie.

Magazyn wyrobow gotowych
W zaktadzie piekarniczym takim miejscem jest spedycja, natomiast w zaktadzie cukierniczym
wiekszo$¢ gotowych produktéw przechowuje sie w pomieszczeniach chtodniczych gotowych

wyrobdéw. W magazynach jest utrzymywana odpowiednia temperatura i wilgotnos¢ powietrza.

PRODUKCIA

Schemat organizacyjny dziatow produkcji:

Ciastownia

Miejsce przetwarzania surowcéw na potprodukty (rozczyny, zakwasy, ciasta). Wyposazona jest w
maszyny takie jak :

v" miynki do surowcéw

v’ przesiewacz do maki
v zurownia
v

mieszarka do sporzadzania ciast itp.

Formiernia (odrabialnia)

Miejsce w ktdrym dokonuje sie tu dzielenia i ksztattowania ciasta. Wyposazona w stoty produkcyjne,
wykonane ze stali nierdzewnej, sprzety do formowania ciasta oraz dzielarki, watkowiarki, jak tez

petne linie technologiczne do produkcji produktéw cukierniczo-piekarniczych.

Piecownia
Miejsce w ktdrym odbywa sie wypiek pieczywa. Wyposazeniem tego miejsca jest przede wszystkim
piec do wypieku. W poblizu piecowni powinna znajdowaé sie komora garownicza prowadzaca do

koncowej fermentacji.

Deserownia

Wyposazona jest w regaty, stoly, szafy chtodnicze, drobny sprzet ( noze, woreczki do wyciskania

kreméw, stojaki cukiernicze itp.)
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Myjnia Watkowniki

Pomieszczenie stuzace do mycia wszelkich naczyn i sprzgtéw uzywanych w produkcji, wyposazona Urzadzenie stuzy do rozwatkowywania i wydtuzania keséw ciasta. Kes ciasta kfadziemy na stét

jest w specjalne zlewozmywaki, myjki cisnieniowe, oraz miejsce na czyste sprzety. tasmowy i przy pomocy panelu sterowania mozemy wprowadzi¢ oczekiwang gruboéé ptatéw ciasta.

Mozna ustawic programy przystosowane do poszczegdlnych produktéw np. makowiec, ciasto kruche,
POMIESZCZENIE SOCJALNE

ciasto francuskie.
Pomieszczenia sanitarne, szatnie, wc, palarnie, jadalnie, umywalnie i pomieszczenia z natryskami.

Rys.10
EKSPEDYCIA
Zajmuje sie krojeniem i pakowaniem oraz dystrybucja produktéw piekarniczo-cukierniczych zgodnie z

zamoéwieniami klientéw. Ukfada sie w tym miejscu asortyment kolejno sklepami i trasami.

L

BIURO
Pomieszczenie biurowe, zajmuje sie dokumentacjg m.in. prowadzenie akt osobowych i ewidencji
czasu pracy, prowadzenie spraw zwigzanych z dyscypling pracy, prowadzenie ewidencji delegacji
stuzbowych, prowadzenie sprawozdawczosci zatrudnienia, opracowywanie projektow umow o prace, .

Linia do butek
sporzadzanie Swiadectw pracy, prowadzenie ewidencji zwolnien lekarskich w formie pisemnej i

Urzadzenie umozliwia bardzo duzo zakres produkcji, np. : butek okragtych, formowanych,

elektronicznej, prowadzenie catosci dokumentacji pracowniczej od przyjecia do zwolnienia

L . L . . . . znakowanych, wydtuzanych lub sptaszczanych. Dlatego w zaleznosci od typu urzadzenia, kesy ciasta
pracownika itp. Pomieszczenie biurowe wyposazone jest w biurka, komputery, drukarki, przybory

biurowe itp. zostajg przekazane do indywidualnych czesci maszyny. Ciasto dostarczone do jednostki gtéwnej jest
porcjowane, dzielone, posypane maka. TaSma wylotowa jednostki gtdwnej wysyta kesy ciasta do rolki
wydtuzajacej lub bezposrednio do korytek garowni. Okragte kesy ciasta o maksymalnej wadze do
125g spadajg na tasme dolng rolki wydtuzajgcej. Ptyta sptaszczajaca jest umieszczona w poblizu
dolnej tasmy do produkcji wydtuzonych kesdw ciasta. Tasma dolna rolki wydtuzajgcej automatycznie
przekazuje kesy ciasta do korytek garowni. Korytka ktére sg przymocowane do ogniw faricucha,
przekazujg kesy ciasta przez garownie w ktdérej nastepuje proces garowania. Gdy proces garowania
zostaje zakonczony, pot-gotowe produkty spadajg z korytek na tasme doprowadzajacg i s3
przekazywane do kolejnych czesci urzadzenia. Kesy ciasta s znakowane wymagang znakownicg w
stacji znakujacej . Tasma dolna przekazuje ciasta dalej. W stacji formujacej zamontowanej na tasmie
dolnej, kesy ciasta mogg by¢ formowane dalej na potrzebe oczekiwanego produktu, np. butki

wydtuzone lub sptaszczone. Jednostka odktadajgca ustawia uformowane lub znakowane pét-gotowe

produkty na blachach piekarniczych. Odstepy miedzy poszczegdlnymi rzedami keséw ciasta na

Strona 6

blachach piekarniczych mogg by¢ modyfikowane i ustawiane wedtug potrzeb w zaleznosci od

@““A Do EOO
K> &,
N 2
[ 4 N\
Vs K

gU CHARAKTERYSTYKA ZAKtADU PRACY

PIEKARNIA rﬁ! CUKIERNIA PIEKARNIA rﬁ CUKIERNIA

CHARAKTERYSTYKA ZAKtADU PRACY

Strona 1 5



KAPITAL LUDZKI s | &

NARODOWA STRATEGIA SPOINOSCI FUNDUSZ SPOLECZNY P

Bl
"

Projekt ,,Od ziarenka do bochenka” doskonalenie nauczycieli szko6t zawodowych jest wspotfinansowany przez
Uni¢ Europejska ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego

Rys.8

Piec obrotowy

Jest to piec konwekcyjny, do ktérego wprowadza sie wielopoziomowy wdzek z blachami na ktérych
znajduje sie przeznaczony do wypieku produkt. Wdzek jest podtrzymywany i obracany wokét wtasnej
osi przy pomocy elektromechanicznego systemu w jaki wyposazony jest piec. Wypiek nastepuje
poprzez przejscie wokot produktu nagrzanego powietrza pochodzacego z wymiennika ciepfa
spalinowego lub zasilanego elektrycznie. Powietrze wprawione w ruch wentylatorem przechodzi
przez wymiennik i zostaje wprowadzone do komory wypiekowej przez regulowane, pionowe
usytuowane szczeliny, zlokalizowane w tylnej czesci komory, kierujgc strumien cieptego powietrza w
strone wézka. Z przeciwnej strony komory, przez inna szczeline jest zasysane powietrze, rowniez przy
pomocy wentylatora i wysytanie do wymiennika ciepta. W ten sposdb powietrze do wypieku

przemieszcza sie w obiegu zamknietym, niezaleznym od obiegu spalin.

Rys.9
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MASZYNY | URZADZENIA WYKORZYSTYWANE W PROCESIE PRODUKCII
W PRZEDSIEBIORSTWIE PIEKARNICZO-CUKIERNICZYM

W procesie produkcji w przedsiebiorstwie piekarniczo-cukierniczym wykorzystywanych jest wiele
réoznorodnych maszyn i urzadzen. W trakcie praktyk uczestnicy i uczestniczki zapoznajg sie i naucza

sie obstugi ponizej opisanych maszyn.

Silosy

Sktadowanie maki w silosach jest rozwigzaniem nowoczesnym w piekarni i ma wiele zalet.

Zalety sktadowania maki luzem sg wielorakie. Likwidujg tzw. rozkurz maki i skazenia pomieszczen
piekarni roztoczami maki, ograniczaja zapylenie pomieszczen poprawiajgc warunki pracy i warunki
zdrowotne zatogi, a takie — obnizajg koszty witasne piekarni zmniejszajac w wydatnym stopniu

zatrudnienie.

Silosy wewnetrzne na make, sg to zbiorniki o ksztatcie prostopadtoscianu lub walca zbudowane
najczesciej ze stali nierdzewnej lub aluminium (a takze — o $cianach z wielowarstwowej tkaniny
zawieszonej na stalowym szkielecie) — o zréznicowanej pojemnosci. Ich modularna budowa pozwala
na dobranie wielkosci siloséw stosownie do indywidualnych potrzeb i zainstalowanie ich praktycznie

w kazdym wiekszym pomieszczeniu piekarni o standardowej wysokosci.

Zawarta w konstrukcji siloséw instalacja transportu i wagi pozwala na dostarczania doktadnie
ustalonych ilosci maki wprost do dziezy.

Silosy majg konstrukcje zapewniajgca dobre napowietrzenie maki.

Niezaleznie od zainstalowania w piekarni silosow na magke — w kazdej piekarni powinien by¢
przewidziany dodatkowo magazyn workowy na uzupetniajgce gatunki mak uzywanych w niewielkich
ilosciach tj.: maka typu graham, maka sitkowa, magka razowa itp. Wymagania budowlane i
instalacyjne pomieszczenia, w ktédrym przewidziane jest zainstalowanie silosow magazynowych na

make s3 analogiczne, jak dla magazynu workowego maki.

Maka dostarczana jest z mtyna do instalacji silosowej makowozem skad zostaje przepompowana do
zbiornikéw. Petng kontrole ilosci zmagazynowanej maki zapewnia system wazenia zbiornikow

opierajacy sie na elektronicznych urzadzeniach wazacych sterowanych z centralki. llo$¢ surowca w
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zbiorniku silosa kontrolowana jest w sposdb ciggly umozliwiajac optymalizacje organizacji dostaw

i sterowania zapasami w procesach logistycznych zaktadu produkcyjnego.

Maka przechowywana jest w zbiornikach metalowych posiadajgcych system aktywnego
napowietrzania. Sciany wewnetrzne siloséw s3 gtadkie — bez elementéw zatrzymujacych make np.
w postaci kagtow prostych. Wszystkie konieczne wzmocnienia konstrukcyjne $cian sg zamontowane

po zewnetrznej stronie zbiornika.

Aktywne napowietrzanie sprezonym powietrzem, wprowadzanym do wnetrza zbiornikdéw
przyspiesza dojrzewanie maki i zapobiega tworzeniu sie leja, podczas jej pobierania, dzieki czemu

zawsze pobierana jest maka najbardziej dojrzata.

Pracq instalacji silosowej zarzadza specjalistyczny, dedykowany komputer sterujacy lub,
posiadajgcy prosty w obstudze interfejs umieszczony w miejscu dozowania i obstugiwany przez

ciastowego lub technologa.

Rys.1 Silosy stalowe.
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Komory

Komora fermentacyjna

Komora dwudrzwiowa przeznaczona do fermentacji ciasta przed wypiekiem, zapewniajgca idealne
warunki do rozrostu ciasta. Szczegdlnie przydatna w waskich pomieszczeniach produkcyjnych.

Rys.7

Piece piekarskie

Piec wsadowy

Jest to piec w ktdrym szybko i z fatwoscig mozna przygotowaé wiele réznych produktéw, dzieki
genialnie prostemu systemowi cyklotermicznego ogrzewania rozktadajagcego réwnomiernie
temperature na catej powierzchni komory wypiekowej. Piece wsadowe ogrzewane sg np. termo

olejowo, palnik opatowy, Pelle lub weglem.
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prace urzadzenia przy temperaturze + 2 st. C, zapobiegajagc w ten sposéb tworzeniu sie lodu.

Rys.5

Dozownik wody

Urzadzenie elektroniczne w obudowie ze stali. Realizuje 80 receptur oraz dozowania pojedyncze.

- ilosci wody, temperatury dozowanej wody oraz pomiar termometru (ciasto, pomieszczenie)
Przygotowany do dozowania dwdch rodzajéow wody. Dozownik przewidziany do wspdtpracy
z komputerem sterujgcym pracy instalacji silosowej. Mozliwe dozowanie wody w recepturze

silosowej oraz niezaleznie od instalacji silosowe;j.

Rys.6
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Ptyny technologiczne

Kwasy

System wytwarzania, przechowywania i dozowania kwasu (zuru) zytniego. Instalacja zapewnia
przeprowadzenie procesu potgczenia zaczatku (wstepnego kwasu) wody oraz maki zytniej; procesu
fermentacji mieszanki oraz schtodzenie i ustabilizowanie produktu (magazynowanie). System 1-

zbiornikowy, dwufunkcyjny: produkcja i magazynowanie gotowego produktu.

Jednorodnos¢ struktury mieszanki, uzyskany pétprodukt dodany w odpowiedniej proporcji do ciasta
powoduje uzyskanie pieczywa o réwnomiernej porowatosci, duzej objetosci i wysokiej elastycznosci.

Wydatnie podnosi walory aromatyczne i smakowe pieczywa pszenno — zytniego i zytniego.

Rys. 2

Podmtody pszenne

System wytwarzania, przechowywania i dozowania podmfody pszennej. Instalacja zapewnia
przeprowadzenie procesu potgczenia zaczatku (wstepnej podmtody) wody oraz maki pszennej;
procesu fermentacji mieszanki oraz schtodzenie i ustabilizowanie produktu (magazynowanie).

System 1- zbiornikowy, dwufunkcyjny: produkcja i magazynowanie gotowego produktu.

Jednorodnos¢ struktury mieszanki, uzyskany pétprodukt dodany w odpowiedniej proporcji do ciasta
powoduje uzyskanie pieczywa o rdwnomiernej porowatosci, duzej objetosci i wysokiej elastycznosci.

Wydatnie podnosi walory aromatyczne i smakowe pieczywa pszenno — zytniego i zytniego.
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Rys.3

Drozdze uptynnione

Wytwornica przeznaczona do przygotowania mieszanki technologicznej drozdzy z wodg w stosunku
1:1.Wytwornica zintegrowana z komputerem sterujgcym pracg instalacji silosowej. Mozliwe jest
automatyczne dozowanie mieszanki w recepturze po potaczeniu wytwornicy z systemem dozowania i
recyrkulacji ( rozbudowa uktadu).

System chfodzenia umozliwia schtodzenie i utrzymanie gotowej mieszanki w temperaturze ok. 5- 7

stopni Ci wykorzystanie jej w ciggu 2-3 dni bez utraty jakosci.

Rys.4
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Krem chlebowy

System wytwarzania, przechowywania i dozowania kremu chlebowego. Mieszanka stanowi
potgczenie wody oraz gatunkowych odrzutéw produkcyjnych.

System 1 — zbiornikowy.

Jednorodnos¢ struktury mieszanki.

Wykorzystanie odrzutéw produkcyjnych tzw. chleba ,nieudacznego”

Krem dodany w odpowiedniej proporcji do ciasta powoduje dtuzsze utrzymanie wilgoci w chlebie

oraz poprawia walory zapachowe i smakowe pieczywa.

Schtadzacze i dozowniki wody

Schtadzacz wody

Schtadzacz do wody przeznaczony jest gtéwnie do wody uzywanej w procesie przygotowania ciasta,
w celu obnizenia jego temperatury (w technologii wymagajgcej prowadzenia ciasta w niskiej

temperaturze).

Urzadzenie na wiasnej podstawie i na kdétkach. Pobdér wody schtodzonej odbywa sie automatycznie

przez mieszalnik — dozator do wody.

Urzadzenie pracuje w zakresie temperatur: od + 25 st. do + 2 st. C. Zbiornik wewnetrzny oraz
elementy strukturalne wykonane sg ze stali nierdzewnej. Zbiornik odpowiednio izolowany pianka

poliuretanowg przeciwskroplinowa.

Schtadzacz napetnia sie po kazdym poborze wody automatycznie. Zbiornik zawsze jest peten, jednak

woda schtodzona miesza sie ze $wiezo napuszczong .

Urzadzenie wyposazone jest we wskaznik z podwdjng skalg: wody pobranej i dostepnej. Zbiornik
wody z parownikiem (wezownica ze stali nierdzewnej) oraz pompg cyrkulacyjng. Temperatura wody

na wyjsciu: + 3 st. C (przy temperaturze otoczenia 25 st. C). Termostat bezpieczeristwa zatrzymuje
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