SCENARIUSZ LEKCJI MGR INZ. ANNY BITNEROWSKIEJ

SCENARIUSZ LEKCIJI

Przedmiot: Wyposazenie zaktadow gastronomicznych i gospodarstw domowych.

Klasa: || TZiGD Zespdt Szkdt Przemystu Spozywczego w Kielcach

llos¢ jednostek lekcyjnych: 2

Nauczyciel: mgr inz. Anna Bitnerowska

Temat: Uktad funkcjonalny zaktadu gastronomicznego.

Cel ogdlny: Poznanie znaczenia uktadu funkcjonalnego zaktadu gastronomicznego.

Cele operacyjne: Uczen powinien umiec:

-podac definicje ,,uktad funkcjonalny”,

-zdefiniowac pojecie ,,drogi technologiczne” (czyste, brudne),

-wskazac¢ dziaty w zaktadzie gastronomicznym,

-sklasyfikowaé pomieszczenia nalezgce do poszczegdlnych dziatow,

-okresli¢ zasady, ktérymi nalezy sie kierowac przy projektowaniu technologicznym zaktadow
gastronomicznych,

-sporzgdzac proste schematy,

-analizowaé schematy funkcjonalne zaktaddéw gastronomicznych,

-lokalizowa¢ pomieszczenia w zaleznosci od stron swiata,

-projektowad schematy funkcjonalne zaktadéw gastronomicznych.

W czasie lekcji ksztattowane beda nastepujace umiejetnosci kluczowe:

Planowania, organizowania i oceniania wtasnych dziatan.
Skutecznego, efektywnego opartego na zaufaniu wspdtdziatania w zespole.

Korzystanie z réznorodnych Zzrédet wiedzy na temat uktadu funkcjonalnego.



Samoocena i oceny innych.

Typ lekcji: wprowadzajaco - éwiczeniowa

Metody pracy:

-pogadanka
-praca w grupach

Srodki i pomoce dydaktyczne:

-podrecznik
-kserokopie
-schematy
-arkusze papieru
-otéwki, linijki

Przebieg lekcji: Faza przygotowawcza

-Sprawdzenie listy obecnosci.
-Rekapitulacja wtdérna.
-Podanie tematu i celow lekcji.

Faza realizacji lekcji:

Nauczycie przeprowadza krétki wyktad na temat uktadu funkcjonalnego.
Nauczyciel dzieli ucznidéw na 4 grupy.
Kazdy zespdt otrzymuje przyktadowy schemat uktadu funkcjonalnego.

Uczniowie na podstawie schematu wypisujg dziaty zaktadu a nastepnie pomieszczenia

nalezgce do kazdego dziatu.

Nauczyciel sprawdza poprawnos¢ wykonania zadania, grupa, ktéra bezbtednie
wykonata zadanie otrzymuje ocene bardzo dobra.

Nauczyciel dzieli ucznidw na grupy do, ktdrych nalezg osoby odbywajgce zajecia
praktyczne w tym samym zaktadzie.

Uczniowie na duzych arkuszach rysujg schemat dziatu handlowego swojego zaktadu.

Arkusze przyklejajg do tablicy.
Poréwnujg i analizujg schematy wskazujg drogi czyste i brudne.

Faza podsumowujaca:

Nauczyciel sprawdza wiedze ucznidw przez zadawanie pytan.



Omawia przebieg zaje¢, wskazuje osiggniecia i wystepujgce trudnosci.
Uczniowie formutujg wnioski i notujg w zeszytach.
Zadanie pracy domowej: narysuj uktad funkcjonalny stotéwki szkolnej.

Zataczniki:

Przyktadowy schemat uktadu funkcjonalnego zaktadu gastronomicznego.
Dobrze zorganizowany hotel.

Rysunek przedstawiajgcy strukture organizacyjng zaktadu gastronomicznego.
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Rysunek 3.1. Sphemal uktadu funkcjonalnego pomieszczen w zaktadzie gastronomicznym.
Zrodto: Praca zbiorowa, Wyposazenie zaktadéw gastronomicznych,
SGGW, Warszawa 1999, s. 210.



Rysunek 2. Dobrze zorganizowany hotel
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Zrédto: Opracowanie wiasne.



