PAKIET 23, PUBLIKACJA BEZPtATNA

Ad@ i J@s na matematycznej wyspie, PAKIET 23, SCENARIUSZE LEKCJI, nazwa zasobu:
nauczyciel_3_23, do zastosowania z: uczen_3_23 (materialy dla ucznia), pomoce multimedialne
zgromadzone na www.matematycznawyspa.pl: Prognoza pogody (673_mat_prognoza pogody), Jak
powstaje chleb? (706_mn_jak powstaje chleb?), pomoc techniczna (tekturowa) nr 63: moj przepis.

Klasa 11, edukacja polonistyczna,
krag tematyczny ,,Szacunek do pracy”

Temat: ... do chleba

Cele edukacyjne:

ksztatcenie umiejetnosci ustalania kolejnych etapow wytwarzania chleba,
wprowadzenie informacji o zawodach ludzi biorgcych udziat przy wytwarzaniu chleba,
ksztatcenie umiejetnosci myslenia naukowe,

doskonalenie umiej¢tnosci czytania wierszy,

doskonalenie umiejgtnosci gromadzenia wyrazow do okre§lonego tematu,
doskonalenie umiejetnosci wyjasniania powiedzen,

wprowadzenie wiadomosci dotyczacych staropolskich tradycji zwigzanych z chlebem
isola,

ksztatcenie umiejetnosci tworzenia przymiotnikéw pochodzacych od rzeczownikow,

ksztatcenie umiejetnosci postugiwania si¢ nowoczesnymi technologiami.

Oczekiwane osiggniecia ucznia:

Uczen:

ustala wlasciwg kolejno$¢ etapow wytwarzania chleba,

zna zawody ludzi biorgcych udziat przy wytwarzaniu chleba,
wykonuje doswiadczenie sprawdzajace, czy drozdze rosna,
wyjasnia, co oznacza zwrot rosngc jak na drozdzach,

czyta z wlasciwa intonacjg wiersze o chlebie,

gromadzi wyrazy, zwroty i wyrazenia dotyczace chleba,
wyjasnia powiedzenia zwigzane z chlebem,

zna staropolskie tradycje zwigzane z chlebem i sola,

tworzy przymiotniki pochodzace od rzeczownikow,

postuguje si¢ tablica multimedialng.
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Metody: rozmowa, metoda ¢wiczeniowa, zabawa, ¢wiczenia interaktywne.
Formy pracy: praca zespotowa, praca indywidualna.

Srodki dydaktyczne: komputer z dostepem do internetu i rzutnik multimedialny/tablica
multimedialna, pomoce multimedialne, karty pracy: Ad@ i J@s na matematycznej wyspie —
materiaty dla ucznia, filmik 1 obrazki dotyczace kolejnych etapéw wytwarzania chleba,
drozdze, ciepta woda, cukier, basn H.Ch. Andersena pt. Dziewczyna, ktéra podeptata chleb.

Uwaga: na lekcje uczniowie przynoszg wyszukane przez siebie wiersze na temat chleba.
Przebieg lekcji:

1. Na poczatku lekcji nauczyciel proponuje, by uczniowie obejrzeli film dotyczacy kolejnych
etapoéw wytwarzania chleba. Nastepnie sprawdza, co uczniowie zapamigtali przez organizacje
zabawy. Polega ona na tym, ze uczniowie biorg obrazki i ustawiaja si¢ z nimi w kolejnos$ci
etapow wytwarzania chleba.

2. Nauczyciel rozmawia z uczniami na temat pracy wkladanej przez wielu ludzi w proces
produkcji chleba. Uczniowie wymieniajg nazwy zawodow ludzi bioragcych udziat w procesie
wytwarzania chleba.

3. Nastepnie uczniowie przeprowadzaja doswiadczenie majace na celu pokazanie, jak drozdze
rosng. Uczniowie ucierajag drozdze z ciepta (ale nie goracg) wodg i cukrem. Gdy drozdze
rosna, uczniowie kilkakrotnie powtarzaja zabawe: Matlo nas, mato nas do pieczenia chleba.
Nastepnie obserwujg zmiang w zachowaniu drozdzy. Nauczyciel thumaczy, dlaczego drozdze
rosng i jak to jest wykorzystywane do pieczenia chleba. Uczniowie wykonujg zadanie 6
z karty pracy.

4. W dalszej czeSci lekeji uczniowie odczytujg przygotowane przez siebie wiersze na temat
chleba. Zwracaja uwage na wlasciwg intonacje. Nastgpnie gromadzg wyrazy, zwroty
1 wyrazenia okres$lajace chleb oraz wyjasniaja z pomocg nauczyciela powiedzenia zwigzane
z chlebem (zadania 1 i 2 z karty pracy). Nauczyciel opowiada uczniom o staropolskich
tradycjach zwigzanych z chlebem i sola.

5. Nastepnie jeden z uczniow odczytuje fragment basni H.Ch. Andersena pt. Dziewczyna,
ktora podeptata chleb. Nauczyciel zadaje pytania dotyczace odczytanego fragmentu.
Po6zniej uczniowie redaguja zdania nt. szacunku do chleba (zadanie 3 z karty pracy).

6. W drugiej czesci lekcji nauczyciel poswigca czas na tworzenie przymiotnikow od
rzeczownikow oraz ¢wiczenia poprawne] pisowni wyrazoOw ze spotgtoskami migkkimi
(zadania 4 i 5 z karty pracy).

7. Lekcja konczy si¢ przypomnieniem kolejnych etapow wytwarzania chleba — nauczyciel
wlacza pomoc multimedialng pt. Jak powstaje chleb. Chetni uczniowie wykonujg zadania
Z tej pomocy.
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Klasa Il1, edukacja matematyczna,
krag tematyczny ,,Szacunek do pracy”

Temat: ... do chleba

Cele edukacyjne:
e ksztalcenie umiejetnosci stosowania wiadomosci dotyczacych pér roku,
e (¢wiczenie umiejetnosci odczytywania wskazan termometrow,

e ksztalcenie umiejetnosci rozwigzywania zadan zwigzanych z pomiarem temperatur,
w tym na porOwnywanie réznicowe,

e rozwijanie umiejetnosci korzystania z nowoczesnych technologii.
Oczekiwane osiagniecia ucznia:
Uczen:
e potrafi stosowa¢ wiadomosci dotyczace por roku,
e odczytuje wskazania termometru,
e rozwigzuje zadania zwigzane z pomiarem temperatury, w tym na poréwnywanie
réznicowe,
e Kkorzysta z tablicy multimedialnej.
Metody: metoda czynnosciowa, metoda ¢wiczeniowa, rozmowa, ¢wiczenia interaktywne.
Formy pracy: praca indywidualna, praca w parach.

Srodki dydaktyczne: Karteczki z datami, karty pracy: Ad@ i J@s na matematycznej wyspie —
materialy dla ucznia, komputer z dostgpem do internetu i rzutnik multimedialny/tablica
multimedialna, pomoc multimedialna Prognoza pogody.

Przebieg lekcji:

1. Nauczyciel wybiera uczniow, ktorzy losuja karteczke z zapisang data. Zadaniem dzieci jest
pokazanie w dowolny sposob (rysunek, gest itp.), jaka pore roku reprezentuje ten dzien.

2. Dzieci wracaja na swoje miejsca. Koloruja ramki zgodnie z opisem w zadaniu 1 w karcie
pracy. Nauczyciel przechodzi miedzy tawkami 1 sprawdza poprawno$¢ wykonania polecenia.

3. Uczniowie zaznaczaja dni opisane w zadaniu 2. Nauczyciel wskazuje osobe, ktora podaje
rozwigzanie.

4. Dzieci same obmyslaja sposob obliczenia liczby dni w zadaniu 3. Wyznaczone przez
prowadzacego osoby podaja odpowiedzi i opowiadajg o sposobie ich wyznaczenia.

5. Uczniowie dobieraja si¢ w pary i dopasowuja termometry do nazw miesi¢cy z zadania 4.
Ochotnicy odczytujg rozwigzanie.

6. Dzieci, w dalszym ciaggu w parach, uzupelniaja tabelke i zaznaczaja najwyzsza i najnizsza
temperature¢ podang w zadaniu 5. Prowadzacy zacheca uczniow do podkreslania danych
niezb¢dnych do wykonania polecenia.

7. Nauczyciel uruchamia pomoc multimedialng Prognoza pogody. Wybrani uczniowie
podchodza do tablicy i wykonuja polecenie z tej pomocy.
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Klasa I11, edukacja plastyczna,
krag tematyczny ,,Szacunek do pracy”

Temat: ... do chleba

Cele edukacyjne:
e poznanie roznych rodzajow i nazw chleba oraz sposobu jego wytwarzania,
e poznanie pojecia kaligrafia,
e doskonalenie techniki picknego pisania,
e rozwijanie sprawnosci manualne;.
Oczekiwane osiagniecia ucznia:
Uczen:
e znarodzaje i nazwy chleba,
e wie, z jakich sktadnikéw przygotowuje sie chleb,
e rozumie znaczenie pojecia kaligrafia,
e potrafi ksztattnie i pigknie napisac tekst,
e potrafi wykona¢ strong ksigzki kucharskie;j.
Metody: rozmowa, metoda pogladowa, metoda zadaniowa.
Formy pracy: praca indywidualna.

Srodki dydaktyczne: komputer z dostepem do internetu i rzutnik multimedialny/tablica
multimedialna, albumy ukazujace sztuke kaligrafii, biatle lub kolorowe kartki z bloku
technicznego formatu A4, mazaki, otowki, kredki, piorka, ilustracje roznych rodzajow chleba,
dla kazdego ucznia przepis na chleb wieloziarnisty, pomoc techniczna: moj przepis.

Uwaga: przed zajgciami warto odwiedzi¢ z uczniami piekarni¢ i obejrze¢ proces powstawania
chleba, a takze sprobowac roznych rodzajow chleba.

Przebieg lekcji:

1. Nauczyciel rozmawia z uczniami na temat wycieczki do piekarni. Uczniowie
przypominaja, jakie sa rodzaje chleba i jakie sktadniki sa potrzebne do pieczenia chleba.
Jezeli dzieci nie byty na wycieczce w piekarni, nauczyciel pokazuje ilustracje przedstawiajace
roézne rodzaje chleba i odwolujac si¢ do wiedzy ucznidéw, ustala ich nazwy.
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2. Prowadzacy wyjasnia, co oznacza pojecie Kaligrafia. Uczniowie na wybranych przez
nauczyciela stronach internetowych lub w albumach ogladaja probki pisma artystycznego
1 r6zne sposoby zdobienia pisma.

3. Uczniowie przygotowuja pomoc techniczng modj przepis, kredki, mazaki, piorka
kre$larskie. Nastgpnie zdobig brzegi pomocy, ktéra postuzy im jako strona ksigzki
kucharskiej. Starajg si¢ zachowa¢ rytm i symetri¢ na stronie.

4. Nastepnie dzieci zapisujg na karcie (z zachowaniem zasad kaligrafii) przepis na chleb
wieloziarnisty, przygotowany wczesniej przez nauczyciela.

5. Uczniowie prezentujg przygotowane przez siebie strony z przepisami. Nauczyciel zwraca
uwaga na staranno$¢ wykonania prac i zachowanie zasad sztuki kaligrafii.

6. Nauczyciel zawiesza wspdlnie z dzie¢mi strony z przepisami w wyznaczonym do tego
miejscu w sali.
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Klasa I11, wychowanie fizyczne,

29

krag tematyczny ,,Szacunek do pracy
Temat: ... do chleba

Cele edukacyjne:
e rozwijanie sprawnosci fizycznej przez gry i zabawy,
e wyzwalanie rado$ci i pozytywnych emocji,
e utrwalanie zasad zdrowego odzywiania.
Oczekiwane osiagniecia ucznia:
Uczen:
e chetnie bierze udziat w grach i zabaw ruchowych,
e wie, jakie sg rodzaje i gatunki chleba,
e potrafi odczyta¢ informacje z etykiet na opakowaniach,
e potrafi przygotowac zdrowe i odzywcze kanapki.
Metody: metoda zabawowa, metoda zadaniowa.
Formy pracy: praca w grupie.

Srodki dydaktyczne: odtwarzacz CD, nagrania piosenek: Malo nas, Rolnik sam w dolinie,
rézne rodzaje chleba, sktadniki potrzebne do wykonania kanapek, talerze, sztuc¢ce, deski do
krojenia, papier $niadaniowy, woreczki $niadaniowe.

Przebieg lekcji:

1. Zabawa ruchowa przy piosence Mato nas. Uczniowie stoja w duzym kole, trzymajac si¢ za
rgce 1 Spiewaja: ,,Mato nas, mato nas do pieczenia chleba...”. W $rodku kota tanczy dwoch
ochotnikow. Nastepnie dzieci ze sSrodkowego kota $piewaja: ,.Ciebie tu potrzeba...”
1 wymieniajg imi¢ dziecka, ktore zapraszaja do srodka kota wewnetrznego. W nastepnej
zwrotce wybieraja kolejne dziecko, az do momentu, kiedy wewngetrzne koto juz nie miesci si¢
w $rodku zewnetrznego kola. Spiewaja wtedy: ,,Ciebie tu nie trzeba...” i podaja imie dziecka,
ktére wraca z powrotem do kota zewnetrznego, az do momentu, kiedy w $rodku kota zostaje
znowu tylko dwoje dzieci.

2. Powtorzenie zabawy ze $piewem: Rolnik sam w dolinie.
3. Zaplanowanie wszystkich czynnosci, ktore nalezy wykonac, aby przygotowa¢ kanapki.

4. Degustowanie i rozpoznawanie roznych gatunkow pieczywa: chleba razowego, chleba na
zakwasie, pszennego, pszenno-zytniego, chleba z samych ziaren. Czytanie etykiet z chleba,
ustalanie sktadu pieczywa. Zwrdcenie uwagi na zasady zachowania higieny, w tym: mycia
rak przed przygotowaniem kanapek, mycia warzyw przed ich pokrojeniem.

5. Wykonanie kanapek z uzyciem urozmaiconych sktadnikow.
6. Wspodlna degustacja, ocena smaku, wygladu i wartosci odzywczych kanapek.

7. Uprzatnigcie miejsca wykonywania kanapek. Uczniowie pakuja kanapki, ktore pozostaty,
w papier $niadaniowy 1 zabierajg je do domu.
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