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Synergia poczgtkowej nauki jezyka obcego z edukacjq

wczesnoszkolng i technologiami informacyjno-komunikacyjnymi.

Projekt wspotfinansowany przez Europejski Fundusz Spoteczny w ramach Programu Operacyjnego
Kapitat Ludzki.
Priorytet Il Wysoka jakosc systemu oswiaty, Dziatanie 3.3 Poprawa jakosci ksztatcenia,

Poddziatanie 3.3.4 Modernizacja tresci i metod ksztatcenia — projekty konkursowe.
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Spis tresci
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Cele lekgji:

e Dzieci poznaja kilka rodzajow zbo6z (edukacja przyrodnicza),

e dzieci uktadaja w odpowiedniej kolejnosci etapy powstawania chleba (edukacja
przyrodnicza),

e dzieci wyrdzniajg produkty zbozowe sposrdd innych (edukacja przyrodnicza),

e dzieci dodaja kilogramy i dekagramy (edukacja matematyczna).

Umiejetnosci TIK: wykonanie prezentacji multimedialne;j

Kluczowe stownictwo: plant, make, bake, cut, farmer, mill, flour, wheat, corn, dough, bread, roll,
cornflakes, groats, porridge, pasta.

Kluczowe struktury: He plants../ cuts.../ takes.../bakes../ makes...

Sprawnosci jezykowe: stuchanie, méwienie, czytanie, pisanie.

PREZENTACJA MULTIMEDIALNA

Slajd 2

Nauczyciel przynosi do klasy rozne rodzaje chleba.
Uczniowie prébuja, ogladaja, poréwnuja.
Uczniowie zastanawiajg sie skad sie bierze chleb -

rozmowa.

Sy
el I

Uczniowie zastanawiaja sie jaka droge musi przejsc
ziarno, aby stac sie chlebem. Uczniowie obok ilustracji
zapisujg kolejne numery od 1 do 8. Nastepnie nauczyciel

opowiada powoli historie chleba po angielsku, wskazujac




na ilustracje, ktore wspomoga zrozumienie i dotyka kolejnych obrazkéw. Pojawiajg sie kolejne
numery, a uczniowie moga sprawdzic¢ swoje odpowiedzi.

First the farmer plants the seeds. (Nauczyciel moze pokazac¢ uczniom ziarna pszenicy, zyta,
jeczmienia i owsa).

When the sun is shining and the rain is falling the small seed is getting bigger and bigger. It grows taller
and taller. When the wheat is tall and gold the farmer cuts it.

The wheat goes on to the mill. There the new seeds of wheat are ground into flour. (Pokazujemy
uczniom make — rézne rodzaje.)

The flour goes on to the bakery. There bakers make dough and bake loafs of bread, rolls and sweet

buns.
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Nauczyciel podpisuje na tablicy gtdwne punkty drogi od ziarenka do chleba uzywajac czasownikow
(plant, grow, cut, is ground, make, bake). Uczniowie moga podpisac je na swoich zafoliowanych
kartach. Nastepnie uczniowie wstajg z miejsc i pokazujg razem z nauczycielem historie chleba.
Nauczyciela opowiada historig, kilkakrotnie powtarza czasowniki, ktore s3 pokazywane przez

nauczycielai uczniow (opowiesc ruchowa).
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Nauczyciel wprowadza nazwy gtéwnych punktéw na drodze
od ziarenka do chleba. Uczniowie taczg wyrazy z obrazkami

poprzez klikniecie na wyraz.

farmer
bakery
dough

SEGREGATOR karta pracy nr 21/1

Uczniowie uktadajg ilustracje wraz z podpisami w
odpowiedniej kolejnosci. Nauczyciel pomaga i kontroluje

prace uczniow.

othe flour. !

When the wheat is
tall and gold
the farmer cuts it.

The flour goes on
to the bakery.

Slajd 6

-
NOUNS ‘ VERBS Uczniowie dzielg poznane stownictwo na
‘ czasowniki i rzeczowniki.
bake
plant make ‘ flour grow bread
farmer dough mill . pear
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Nauczyciel pokazuje i omawia rézne rodzaje zbdz:

pszenica, owies i kukurydza.
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Nauczyciel omawia produkty, ktére powstaja z réznych

zbdz. Jezeli to mozliwe, nauczyciel przynosi do klasy

ptatki kukurydziane, ptatki owsiane, kasze i make.
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Nauczyciel pyta ucznidw jakie produkty powstaja z
maki. Nastepnie, poprzez klikniecia na torebke maki,

pojawiajq sie rézne produkty.




Slajd 10
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What is it ? Uczniowie taczg nazwy produktéw zbozowych z

ilustracjami. Sprawdzanie poprawnosci

SR _ G
Q@" odpowiedzi za pomoca klikniecia na wyrazy.

rolls pasta a loaf of coosles
bread
SEGRGATOR karta pracy 21/2
Tha story of bread Uczniowie wpisujg produkty pod odpowiednig ilustracja.

Nauczyciel pomaga i kontroluje prace.
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FLOUR BREAD PASTA ROLL GROATS

\ CORNFLAKES PORRIDGE OATS PORRIDGE

8.6 & 6 ¢ (21/2]

Slajdy 11, 12
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Uczniowie odkrywaja kolejne wskazane pola np. a red rectangle
poprzez klikniecie na czerwony prostokat. Jezeli ukazuje sie

produkt zboZzowy, uczniowie klaszczg, a jezeli nie, tupia.




Slajdy 13,14
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Uczniowie decydujg, jakie produkty moga postawic na
drugiej szalce wagi, aby wazyty tyle samo co produkty

na pierwszej szalce. Nauczyciel omawia ciezar torebek.

It is a bag of flour. It weighs one kilogram. It is a bag of

pasta. It weighs fifty decagrams. Now. Look at the

weight.

-How many kilograms of flour are here?

- Two.

-Great. Look at empty scale pan. What can you put here? Remember, that the scale pans should be
equal. (Wskazujemy na szalki, sprawdzamy czy uczniowie rozumiejg, ze produkty na szalkach musza
miec te sama wage).

Uczniowie podaja rézne propozycje odpowiedzi.

Slajd 15

How to make a
loaf of bread?

salt dough:

PRACA PLASTYCZNA

Uczniowie przygotowuja mase solng i formuja wszelkie produkty, ktére mozna zrobi¢ z

ciasta.



PROJEKT Wizyta w piekarni

Nauczyciel wraz z uczniami planujg wizyte w piekarni. Dzieci zastanawiajg sie, jakie pytania
chcieliby zadac piekarzom i spisuja je na kartkach. Kazde z dzieci powinno miec liste pytan,
na ktore musi znalez¢ odpowiedz podczas wizyty. Po powrocie z wycieczki, nauczyciel
sprawdza, jak wiele udato sie dzieciom dowiedzie¢. Dzieci mogg rowniez wykonac

plakat/ksigzeczke/prezentacje multimedialng podsumowujgcg wyniki ich wizyty w piekarni.



