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Autor scenariusza: Marzena Klimaszewska

Blok tematyczny: Naszym mamom

Scenariusz zaje¢ nr 8

I. Tytul scenariusza: Z mamag w kuchni.
I1. Czas realizacji: 2 jednostki lekcyjne.
I11. Edukacje (3 wiodace): polonistyczna, matematyczna, przyrodnicza.
IV. Realizowany cel podstawy programowej:
* Edukacja polonistyczna:

o uwaznie stucha wypowiedzi i korzysta z przekazywanych informacji 1.1.a, tworzy
wypowiedzi: uczestniczy w rozmowach 1.3.c

* Edukacja przyrodnicza:
© zna podstawowe zasady racjonalnego odzywiania si¢ 6.9
* Edukacja matematyczna:

o dodaje 1 odejmuje w zakresie 100 7.4, podaje z pamigci iloczyny w zakresie
tabliczki mnozenia 7.5, poréwnuje dwie dowolne liczby w zakresie 100 7.3

V. Metody:
* metoda obserwacji i pokazu,
* projektowania okazji edukacyjnych,
* zadan stawianych dzieciom.
VI Srodki dydaktyczne
* do e-doSwiadczenia:

o 1 szklanka maki,
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o 0,5 szklanki cukru,
o 1 lyzeczka proszku do pieczenia lub pot tyzeczki sody,
° 1 jajko,
o 0,5 szklanki mleka,
© 10 dag masta,
©  budyn $mietankowy i 350 ml mleka,
* inne: rozsypanka wyrazowa
VII. Formy zaje¢: indywidualna, zbiorowa.
VIII. PRZEBIEG ZAJEC
* CzeS$¢ wprowadzajaca- warunki wyjsciowe.

o Uczniowie otrzymujg karteczki z dziataniami, obliczajg i uktadaja wyniki rosnaco.
Odwracaja karteczki z ulozonymi wynikami i odczytuja hasto: Z MAMA W
KUCHNIL

e Zadanie otwarte.
o Co najbardziej lubicie robi¢ z mamg w kuchni?
* Cze$¢ warsztatowa.

o Uczniowie uktadaja kilkuzdaniowa wypowiedZ na temat: Co daje mi gotowanie
razem z mamg? Odczytanie wypowiedzi. Kazdy uczen podkresla rzeczowniki,
czasowniki 1 przymiotniki.

o Zaproszenie do obejrzenia do§wiadczenia:

©  Zapraszam do obejrzenia doswiadczenia, w ktorym zobaczycie sposob robienia
babeczek z budyniem i jak dziala proszek do pieczenia i soda na ciasto.

* E-doswiadczenie (zalgcznik do scenariusza zajec)
* Pytania/ zadania/inne czynnoS$ci utrwalajace poznane wiadomosci:

© Co najchetniej lubicie gotowa¢ z mama w kuchni?
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o (Czego mozecie nauczy¢ si¢ pomagajac mamie w kuchni?
© Czy kto$ juz przygotowywat z mamg babeczki?
o Z jakiej okazji przygotowywali$cie babeczki?
* Dodatkowe pytania/ zadania/ czynnosci dla:
© ucznia zdolnego:
= Dlaczego dodajemy do ciasta proszek do pieczenia?
W jakiej temperaturze proszek do pieczenia zyskuje petng aktywno$¢?

Wykonaj do$wiadczenie: rozpu$¢ sode w szklance i dodaj do niej ocet.
Powiedz, co dzieje si¢ w szklance i dlaczego?

© ucznia oSmioletniego:

= Jak dziata soda na ciasta?

= Jakiego sktadnika potrzebuje soda, aby dobrze spulchnita ciasto?
© ucznia wymagajacego pomocy:

=  Przepisz podane zdanie do zeszytu:

= Lubig¢ piec ciasta z mojg mama.
© ucznia siedmioletniego:

=  Powiedz, jakie produkty dodajemy do babeczek?

* Podsumowanie zaje¢.

©o Rozmowa na temat: Dlaczego gotowanie i pieczenie z mama sprawia tyle radosci?
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Zalacznik e-doswiadczenia do scenariusza nr 8

I. Tytul e-doswiadczenia: Budyniowe babeczki.
I1. Zakres doSwiadczenia: Pieczenie

III. Cel doswiadczenia: Poszerzenie wiadomos$ci na temat wptywu dziatania proszku do
pieczenia i1 sody na ciasto.

IV. Hipoteza doswiadczenia: : Czy proszek do pieczenia i soda sa potrzebne podczas
pieczenia?

V. Spodziewane obserwacje/wnioski uczniow:

Proszek do pieczenia i soda sa potrzebne podczas pieczenia, poniewaz ciasto bez ich dodatku
nie urosnie.

VI. Whniosek z doSwiadczenia:

Uczniowie obejrzeli doswiadczenie, w ktorym upieczono babeczki z budyniem. Dzieci miaty
mozliwo$¢ zobaczenia, co powoduje w ciescie proszek do pieczenia 1 dlaczego jest
niezbedny. Dowiedziaty si¢, ze proszek do pieczenia aktywuje si¢ w pelni w temperaturze 60
stopni. Podobnie dziata na ciasto soda. Soda potrzebuje towarzystwa sktadnika kwasnego, aby
unie$¢ ciasto. Moze to by¢ maslanka, kefir, sok z cytrusoéw. W reakcji z kwasem wydziela si¢
dwutlenek wegla, ktory spulchnia ciasto.

Obraz

Dzwiek

Czynno$¢ nr 1, przywitanie dzieci 1 wstep
do do$wiadczenia (kadr na aktora)

Witajcie dzieciaki. Dzisiaj zobaczycie, jak
piecze si¢ babeczki z budyniem oraz jak
dziala proszek do pieczenia na ciasto.

Czynnos$¢ nr 2, aktor prezentuje rekwizyty
niezbe¢dne do przeprowadzenia
doswiadczenia: 1 szklanka maki, 0,5
szklanki cukru, 1 tyzeczka proszku do
pieczenia, 1 jajko, 0,5 szklanki mleka, 10
dag masta, budyn i 350 ml mleka

Do przeprowadzenia do$wiadczenia bedg mi
potrzebne: 1 szklanka maki, 0,5 szklanki
cukru, 1 tyzeczka proszku do pieczenia, 1
jajko, 0,5 szklanki mleka, 10 dag masla,
budyn i 350 ml mleka

Gotowanie budyniu.

Najpierw gotujemy budyn $mietankowy
wedtug przepisu na opakowaniu. Dodajemy

Cztowiek - najlepsza inwestycja

KAPITAL LUDZKI

NARODOWA STRATEGIA SPOINOSCI

UNIA EUROPEJSKA el
EUROPEJSKI * *
FUNDUSZ SPOLECZNY X

Materiat edukacyjny wspoétfinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego



&
L

\—r

WLAC2

tylko 350 ml, aby budyn byt gesty.

Wsypanie do miski suchych produktow.

Teraz wsypujemy do miski make, cukier,
proszek do pieczenia i mieszamy.

Dodanie reszty sktadnikow.

Nastepnie dodajemy mleko, rozpuszczone i
przestudzone masto.

Mieszanie wszystkich sktadnikow.

Wszystkie sktadniki mieszamy w jedna
mase.

Naktadanie masy i budyniu do foremek.

Teraz nakladamy do potowy wysokosci
foremek mase. Na nig naktadamy tyzke
budyniu, a nastgpnie przykrywamy druga
warstwa ciasta.

Pieczenie babeczek.

Po napetnieniu form, wkladamy babeczki do
piekarnika nagrzanego do temperatury
180stopni na 20 minut. Dzigki dodaniu
proszku do pieczenia babeczki nam urosna.

Aktor krétkim komentarzem podsumowuje
przebieg do§wiadczenia.

Dzisiaj zobaczyliscie, jak robi si¢ babeczki.
Do ciasta dodali$my proszek do pieczenia.
Spowodowal on to, ze babeczki urosty.
Gdybysmy nie dodali proszku ani babeczki,
ani inne ciasto nigdy by nie urosto. Proszek
spulchnia ciasto w temperaturze 60 stopni.
Jego skfadnikiem jest soda, ktérag nasze
mamy tez dodaja do ciast. Jednak, aby soda
zadzialala, musimy doda¢ kwasny sktadnik.
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