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Autor scenariusza: Krystyna Jakubowska

Blok tematyczny: Prace w polu

Scenariusz nr 2

I. Tytul scenariusza: Rosliny zbozowe.
II. Czas realizacji: 2 jednostki lekcyjne.
I11. Edukacje (3 wiodace): polonistyczna, matematyczna, przyrodnicza.
IV. Realizowane cele podstawy programowej:
* Edukacja polonistyczna:
° tworzy wypowiedzi w formie ustnej i pisemnej 1.3a
o wyszukuje w tekscie potrzebne informacje 1.1c
* Edukacja matematyczna:
© odczytuje i zapisuje liczby w systemie rzymskim 7.13
o wykonuje fatwe obliczenia uzywajac miar cigzaru 7.10
* Edukacja przyrodnicza:
© wymienia ro$liny typowe dla wybranych regionéw Polski 6.4
V. Metody: objasnienia 1 instrukcje, metoda obserwacji i pokazu.
VL Srodki dydaktyczne

* do e-doswiadczenia: waga kuchenna, tyzeczka, 2 miski, blacha do pieczenia, papier
do pieczenia, drewniana lyzka do ucierania, 200g masta, 180g cukru, 1 opakowanie
cukru wanilinowego, 1 jajko, 170g maki pszennej, proszek do pieczenia, 300g ptatkow
owsianych oraz 70g rodzynkow.

* inne: zadanie z liczbami i klosami, okazy ro$lin zbozowych lub ich ilustracje,
materialy zawierajace informacje o zbozach ozimych, jarych oraz czasie siania zboz,
ilustracje ziaren zboz.

Cztowiek - najlepsza inwestycja

UNIA EUROPEJSKA * ok
KAPITAL LUDZKI euroressk R
NARODOWA STRATEGIA SPOINOSCI FUNDUSZ SPOLECZNY * . o

Materiat edukacyjny wspoétfinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego



O

Pl

0
\—r

WLAC2 MYSLENIE!

VII. Formy zaje¢: zbiorowa, grupowa, indywidualna.
VIIL PRZEBIEG ZAJEC
* Cze$¢ wprowadzajaca- warunki wyjsciowe.

©o Pod kazda liczba rzymska zapisz w okienku odpowiednig liczbe arabska. Pod
kazda cyfra napisz w ktosie odpowiednig litere.
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e Zadanie otwarte.
o Ktore rosliny zaliczamy do roslin zbozowych?
*  (CzeS¢ warsztatowa.

o Uczniowie ogladaja przyniesione przez nauczyciela okazy roslin zbozowych lub
ich ilustracje.

o Zapoznanie z budowa poszczegdlnych roslin zbozowych (korzen, todyga,
kolba/wiecha/klos, liscie).

o Uczniowie otrzymujg ilustracje ze zbozami i je podpisuja:
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ilustracja ilustracja zyta | ilustracja owsa | ilustracja ilustracja
kukurydzy pszenicy jeczmienia

* E-doswiadczenie (zalgcznik do scenariusza zajec)

* Pytania/ zadania/inne czynnoS$ci utrwalajace poznane wiadomosci:
o Z jakiej rosliny zbozowej wyprodukowano ptatki uzyte w dos§wiadczeniu?
o Co upieczono z ptatkéw owsianych?
o Dlaczego ciastka z ptatkdw owsianych uwazane s za zdrowe?

* Dodatkowe pytania/ zadania/ czynnosci dla:

© ucznia zdolnego: Uczniowie ze zrodel przygotowanych przez nauczyciela
wyjasniaja pisemnie i prezentujg przed klasg co to sa zboza ozime, co to sg zboza
jare oraz, ktore zboza sieje si¢ jesienia, a ktore wiosng?

© ucznia dziewiecioletniego: Uczniowie korzystajac ze zrodet przygotowanych
przez nauczyciela podpisujg ziarna poszczegdlnych zboz.

ilustracja ilustracja ilustracja ilustracja ilustracja
ziarna zyta ziarna ziarna ziarna owsa ziarna
pszenicy jeczmienia kukurydzy

© ucznia wymagajgacego pomocy: Uczniowie przepisuja nazwy zb6z w kolejnosci
alfabetyczne;.

zyto, proso, kukurydza, jeczmien, owies, pszenica, gryka
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© ucznia oSmioletniego:

RODZAJ ZBOZA | ZYTO | JECZMIEN | OWIES | PSZENICA

MALY WOREK | 40kg | 35 kg 30kg | 35kg

DUZY WOREK 60kg | 55kg 50 kg 55 kg

=  Uczniowie korzystajac z tabeli obliczaja 1 odpowiadajg na pytania:
= Jle razem wazy maty i duzy worek zyta?
= Jle waza 3 mate worki owsa?
= [le wazy maty worek pszenicy i1 duzy worek jeczmienia?
= Oile cigezszy jest duzy worek zyta od matego worku jeczmienia?
* Podsumowanie:

©o Ciastka z ptatkow owsianych sa smaczne, proste do przyrzadzenia i tanie.
Sa rowniez zdrowe ze wzgledu na duza zawarto$¢ blonnika- mieszaniny substancji
niezbednych do prawidilowego funkcjonowania uktadu pokarmowego. Upiektam
w domu dla was takie ciastka, poczestujcie si¢ prosze i sprobujcie jak smakuja.
Opowiedzcie prosz¢ o swoich doznaniach smakowych po zjedzeniu ciastek

owsianych.
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Zalacznik e-doswiadczenia do scenariusza nr 2

I. Tytul e-doswiadczenia: Pieczemy ciasteczka.

I1. Zakres doswiadczenia: Wykorzystanie roslin zbozowych.

III. Cel doSwiadczenia: Pokazanie dzieciom jednego ze sposobow na wykorzystanie roslin

zbozowych.

IV. Hipoteza do$wiadczenia: Platki owsiane mozna wykorzysta¢ do wypieku pysznych

ciastek.

V. Spodziewane obserwacje/wnioski uczniow: Z ptatkéw owsianych mozna upiec smaczne
1 zdrowe ciasteczka. Ciasteczka sg zdrowe, poniewaz zawierajg btonnik. Btonnik jest
potrzebny naszemu uktadowi pokarmowemu.

VI. Whniosek z doswiadczenia:

Ciastka z platkbw owsianych sg smaczne, proste do przyrzadzenia i tanie. Sg rowniez zdrowe
ze wzgledu na duza zawarto$¢ btonnika- mieszaniny substancji niezbednych do prawidlowego

funkcjonowania uktadu pokarmowego.

Obraz

Dzwiek

Czynno$¢ nr 1, przywitanie dzieci 1 wstegp
do doswiadczenia (kadr na aktora)

Witajcie moi  drodzy trzecioklasisci.
Pokaz¢ wam dzisiaj jeden z szybkich
1 prostych sposobow na wykorzystanie
ptatkow zbozowych.

Czynno$¢ nr 2, aktor prezentuje
rekwizyty niezb¢dne do przeprowadzenia
doswiadczenia (wykonujemy zblizenia

na poszczegdlne  rekwizyty)-  wage
kuchenna, tyzeczke, 2 miski, blache
do pieczenia, papier do pieczenia,

drewniang tyzk¢ do wucierania, 200g
masta, 180g cukru, 1 opakowanie cukru
wanilinowego, 1 jajko, 170g maki
pszennej, proszek do pieczenia, 300g

ptatkéw owsianych oraz 70g rodzynkow.

Do upieczenia ciasteczek potrzebna nam
bedzie waga kuchenna, tyzeczka, 2 miski,
blacha do pieczenia, papier do pieczenia,
drewniana tyzka do ucierania, 200g
masta, 180g cukru, 1 opakowanie cukru
wanilinowego, 1 jajko, 170g maki
pszennej, proszek do pieczenia, 300g
ptatkow owsianych oraz 70g rodzynkow.
Nie zwlekajmy, zabierzmy si¢
za przygotowania.
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Wymieszanie w pierwszej misce maki,
tyzeczki proszku do pieczenia i szczypty
soli.

Utarcie w drugiej misce masta z cukrem 1
cukrem wanilinowym.

Dodanie jajka do utartego z cukrem
masta.

Dodanie do drugiej miski maki
wymieszanej z proszkiem do pieczenia,
ptatkoéw owsianych oraz rodzynkow.

Wymieszanie rekoma wszystkich
sktadnikow.
Nagrzanie piekarnika do 180 stopni

Celsjusza.
Wylozenie blachy papierem do pieczenia.

Formowanie okraglych ciasteczek
1 uktadanie ich z zachowaniem odstepow
na blasze do pieczenia.

Wilozenie  blachy do  piekarnika
1 pieczenie ciasteczek przez 15-20 minut.

Prezentacja efektu koncowego.

Zaczynamy od wymieszania W
pierwszej misce maki, tyzeczki proszku
do pieczenia 1iszczypty soli. Nastepnie
w drugiej misce ucieramy  masto
zcukrem 1 cukrem  wanilinowym.
Do utartego z cukrem masta dodajemy
jajko, a potem dosypujemy make
wymieszang z proszkiem do pieczenia.
Teraz dodajemy 300g ptatkéw owsianych
oraz 70g rodzynkoéw. Musimy doktadnie
wymiesza¢ ze sobg wszystkie sktadniki.
Do mieszania uzyjemy naszych rak.
Kolejnym etapem przygotowan jest
nagrzanie piekarnika do 180 stopni
Celsjusza. Poproscie o pomoc kogos$
dorostego. W czasie, gdy piekarnik
bedzie si¢ nagrzewal mozemy zajac si¢
wylozeniem blachy papierem
do pieczenia, a nastgpnie formowaniem
okraglych ciasteczek i ukladaniem ich
z zachowaniem odstgpéw na blasze
do pieczenia. Ostatnig czynnoscia, jaka
musimy wykona¢ jest wlozenie blachy

do piekarnika, pieczenie ciasteczek
przez 15-20 minut 1 wyjecie ich
po upieczeniu.  Ponownie  poproscie

o pomoc babci¢, mamg¢ lub inng dorosta
osobe. Nie rdbcie tego sami, bo mozecie
si¢ poparzy¢. Spojrzcie na  efekt
koncowy. Czyz nasze ciasteczka
nie wygladaja apetycznie?

Aktor krotkim komentarzem
podsumowuje przebieg do§wiadczenia.

Ciastka z ptatkdbw owsianych sg smaczne,
proste do przyrzadzenia 1 tanie. S3
réwniez zdrowe ze wzgledu na duza
zawartos¢ btonnika- mieszaniny
substancji niezbednych do prawidlowego
funkcjonowania uktadu pokarmowego.
Mam nadzieje, ze sprobujecie je
przyrzadzi¢ wspoélnie z bliskimi w domu.
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