
Karta pracy do e-Doświadczenia Młodego Naukowca opracowana przez: KINGdom Magdalena Król
 

Klasa III 

Tydzień 21 

Scenariusz 8 

Film "Muffiny angielskie"  

Muffiny

 

Potrzebne materiały:
 

• 2 jajka, 

• 2 czubate łyżki cukru,

• pół kostki masła,

• 3/4 szklanki mleka,

• 2 szklanki mąki,

• szczypta soli, 

 

Krok po kroku:
 

1. Nagrzej piekarnik do temperatury 200°C.

2. W garnku roztop masło.

3. Jajka roztrzep z mlekiem.

4. Do miski przesiej mą
do pieczenia, sól. Cało

5. Zrób dołek i wlej roztrzepane jajko oraz przestudzone, ale wci
ciekłe masło. 

6. Wszystkie składniki wymieszaj krótko i energicznie. Ciasto ma 
być lekko grudkowate.

7. Ciastem wypełnij foremki do połowy ich wysoko
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Muffiny angielskie 

Potrzebne materiały: 

żki cukru, 

pół kostki masła, 

3/4 szklanki mleka, 

ąki,  

• płaska łyżeczka proszku 

do pieczenia,

• 1 łyżeczka cukru 

wanil iowego,

• gruboziarnisty cukier do 

posypania. 

Krok po kroku:  

Nagrzej piekarnik do temperatury 200°C. 

2. W garnku roztop masło. 

3. Jajka roztrzep z mlekiem. 

4. Do miski przesiej mąkę, dodaj cukier, cukier waniliowy, proszek 
do pieczenia, sól. Całość wymieszaj. 

wlej roztrzepane jajko oraz przestudzone, ale wci

6. Wszystkie składniki wymieszaj krótko i energicznie. Ciasto ma 
 lekko grudkowate. 

7. Ciastem wypełnij foremki do połowy ich wysokości.
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żeczka proszku 

do pieczenia, 

eczka cukru 

wanil iowego, 

gruboziarnisty cukier do 

, dodaj cukier, cukier waniliowy, proszek 

wlej roztrzepane jajko oraz przestudzone, ale wciąż 

6. Wszystkie składniki wymieszaj krótko i energicznie. Ciasto ma 

ści. 
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8. Ciasto posyp gruboziarnistym cukrem i piecz prz

9. Sprawdź patyczkiem czy muffiny s

10. Wyjmij babeczki z piekarnika, odczekaj 10min i dopiero po 
upływie tego czasu wyjmij je z foremek.

11. Smacznego ! 

 

Co z tego wynika?
 

1) Ponumeruj kolejne etapy wykonywania muffinów.

 

  

  

 

Połączenie sypkich i płynnych składników.

  

  

 

Zmieszanie jajek z mlekiem.

  

  

 

Wlanie ciasta do foremek.

  

  

 

Pieczenie. 

  

  

 

Roztapianie masła.

  

  

 

Wyciągnięcie babeczek z foremek.

  

  

 

Wymieszanie sypkich składników.

  

  

 

Wymieszanie ciasta.
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8. Ciasto posyp gruboziarnistym cukrem i piecz przez 20

 patyczkiem czy muffiny są już gotowe. 

10. Wyjmij babeczki z piekarnika, odczekaj 10min i dopiero po 
upływie tego czasu wyjmij je z foremek. 

Co z tego wynika? 

1) Ponumeruj kolejne etapy wykonywania muffinów.

czenie sypkich i płynnych składników.

Zmieszanie jajek z mlekiem. 

Wlanie ciasta do foremek. 

Roztapianie masła. 

ęcie babeczek z foremek. 

Wymieszanie sypkich składników. 

Wymieszanie ciasta. 
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ez 20-25min. 

10. Wyjmij babeczki z piekarnika, odczekaj 10min i dopiero po 

1) Ponumeruj kolejne etapy wykonywania muffinów. 

czenie sypkich i płynnych składników. 
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2) Uzupełnij zdania, opisuj

 

 

Wielka Brytania leż

 

Składa się z  

 

 

 

Głową państwa jest 

 

Nazywa się ona  

 

Stolicą Wielkiej Brytanii jest 
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2) Uzupełnij zdania, opisujące Wielką Brytanię. 

Wielka Brytania leży w całości na  

stwa jest  

 Wielkiej Brytanii jest  
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