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Wigcz !

Autor scenariusza: Mariola Anisko

Blok tematyczny: W $wigtecznym nastroju

Scenariusz zaje¢ nr 2

Temat dnia: Pieczemy $wiateczne pierniki
Edukacje: polonistyczna, spoteczna , muzyczno-ruchowa.
I. Czas realizacji: dwie jednostki lekcyjne

II. Czynnosci przedlekcyjne: przygotowanie potrzebnych pomocy do przeprowadzenia
zajec

I11. Realizowany cel podstawy programowej:
* stucha uwaznie wypowiedzi innych, wypowiada si¢ na dany temat 1.1a,b,c,
* odmierza miarkg potrzebne sktadniki 1.3b,c
* rozwigzywanie zadan tekstowych 7.2d ;
* wspotpracuje z innymi w zabawie, nauce 5.2
IV. CELE LEKCJI

* dydaktyczne - ksztalcenie umiejetno$ci odmierzania réznymi miarkami sktadnikow
ciasta, ustalanie kolejnosci czynnosci w przepisie, doskonalenie rozwigzywania
prostych zadan z trescia,

* wychowawcze - zgodna wspotpraca w zabawie 1 nauce, przywigzanie do rodzinnych
tradycji

V.METODY LEKCJI:
* doswiadczalna — e- do§wiadczenie ,, Pieczemy pierniki”
* projektowanych okazji edukacyjnych

* pokaz, praktyczne dzialanie (w miar¢ mozliwosci wykonanie pierniczkéw w szkole)
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VI. SRODKI DYDAKTYCZNE

* do doswiadczenia — szklanka, miska, maka, cukier, mioéd, soda oczyszczona, masto
/ kostka/,cynamon, przyprawa do piernikow, papier do pieczenia, blaszka, papier do
pieczenia piekarnik,

* do przebiegu lekcji - potrzebne skladniki do zagniecenia ciasta, rézne rodzaje
piernikoéw/ ksztalt, polewa, lukier, nadzienie, /, Elementarz s.28 /, ptyta z piosenka z
bajki” Krolewna Sniezka” — Hej ho, hej ho ., kartka z napisem TORUN , rozsypanka
zdaniowa, watki do walkowania ciasta dla kazdego , foremki do wykrawania,
deseczki lub plastikowe podktadki.

VIL. FORMA ZAJEC zbiorowa, indywidualna, jednolita
VIII. PRZEBIEG LEKCJI.
* CzynnoSci organizacyjne- Powitanie, sprawdzenie pracy domowe;j.

* Cze$¢ wprowadzajaca- Rozmowa w kregu. Nauczyciel otwiera pudetko , w ktorym
znajdujg si¢ roznego rodzaju pierniki. — Jak nazywajgq si¢ te ciasteczka? — Jak
wygladaja?/ omawiaja wielkos$¢, ksztalty, wyglad, / - Czy znacie najstynniejsze
miasto , z ktérego pochodza pierniki? Odczytanie nazwy TORUN , liczenie sylab,
liter glosek .Nauczyciel informuje , ze dzi§ na lekcji bedziemy piec , a potem
dekorowac §wigteczne pierniczki. Pyta u kogo w domu jest taki $wiateczny zwyczaj-
wspolne pieczenie piernikow.

* Nauczyciel na szafce ma przygotowane wszystkie sktadniki 1 przedmioty potrzebne do
zagniecenia ciasta. Dzieci myja rgce 1 ustawiajg si¢ w kregu . Nauczyciel wlacza
muzyke z piosenka” Hej ho hej ho do pracy by sie szlo”. Podaje kolejno sktadniki , a
uczniowie przekazuja je sobie z rak do rak w rytm melodii piosenki. Muzyka milknie i
wszystkie sktadniki ladujg w kregu. Omowienie sktadnikow. Kolejny etap pracy
odbywa si¢ przy tawce na $rodku klasy. Zagniatanie ciasta.

« e- DOSWIADCZENIE- Pieczemy pierniki . / zalacznik /

o Ciasto gotowe — Co sprawito, ze wszystkie sktadniki sypkie i mokre tadnie si¢
zagniotly?/ maka polaczyla si¢ z migkkim mastem, lejacym miodem 1 jajkami,
skleita wszystko, / Ciasto odpoczywa ok.15-20 minut./ UWAGA: Ciasto moze
wczesniej przygotowac nauczyciel w domu 1 przynies¢ gotowe do klasy.

© Przepis na wykonanie piernikow - uczniowie ukladaja na tablicy rozsypanke
zdaniowg , bedaca kolejnoscig etapow przygotowania ciasta. / Np. Wsyp make,
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cukier 1 sode. Dodaj masto, miod i jajka. Dodaj cynamon i przyprawe . Zagniec¢
ciasto. /- Cwiczenia w czytaniu- porzadkowanie kolejnosci zdan. / Jesli nie
robimy ciasta mozemy wycina¢ pierniki z bragzowego brystolu i dekorowa¢ wg
wlasnego pomystu./

© Praca samodzielna ucznidw — watkowanie ciasta , wykrawanie, pierniczkow,
uktadanie na blaszce w niewielkich odstgpach.

o Liczenie pierniczkdw na blaszce. Wstawienie do piekarnika. Na ok 10 minut. /
Jesli nie ma takiej sali z wyposazeniem , mozna poprosi¢ o upieczenie
pierniczkéw panig kucharke.

© Uzupetnienie przepisu o nowe zdania z rozsypanki : Wykrawaj pierniczki.
Uktadaj na blaszke. Piecz 10 minut. / Ustalenie , ze te czynnosci - to przepis./

e Zabawa Masazyki — Dzieci dobieraja si¢ w pary. Klekaja jedno za drugim.
Nauczycielka mowi wierszyk o babci , ktéra ugniatala ciasto, a dzieci masujg sobie
plecki. Potem zamiana.

© Babcia placek ugniatala [B. Kotodziejski]

Babcia placek ugniatata,

(Naciskamy plecy dziecka ptasko utozonymi dtonmi)
wyciskata, waltkowata.

(Sciskamy dziecko za boki, przesuwamy ptasko obie dtonie po pleckach
Jjednoczesnie)

Raz na prawo, raz na lewo.

(przesuwamy dtonie w odpowiednich kierunkach)
Potem troch¢ w przod i w tyl,

(masujemy gora , dot)

zeby placek rowny byt.

A gdy bedzie upieczony

(glaszczemy dziecko po plecach)

kazdy brzuch jest zadowolony.

( glaszczemy brzuszek)

* Podczas , gdy pierniczki si¢ pieka pracujemy z Elementarzem / s. 28/ Omawiamy
ilustracj¢, poréwnujemy z nasza praca, obliczamy zadania z treScia z Elementarza i
karty pracy w ¢wiczeniach.
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* Rozwiazanie zadania z tre§cig. Zapis na tablicy i w zeszycie ucznia: Ala ma 3
pierniczki serduszka / rysujemy 3 serduszka / i 2 pierniczki w ksztalcie
prostokata / rysujemy 2 prostokaty/. Ile ma razem? Uczniowie rysuja , podpisuja,
obliczaja , zapisujg dziatanie 3 + 2 = 5. Sprawdzenie poprawno$ci wykonania
zadania.

* Podsumowanie zaje¢é - Czego nauczyliSmy si¢ na dzisiejszych zajeciach?

* Zadanie pracy domowej — Przynie$¢ sktadniki do dekorowania pierniczkow wg
wlasnych upodoban/ polewy, posypki, koraliki, groszki, itp.,/

 Pozegnanie. Zegnamy si¢ juz hej/ reka w gorze/ byto ok / kciuk w gorze/.

Uwaga: Dalszg czeScig zaje¢ bedzie kolejny scenariusz. Oba moga tworzy¢ calodzienne
zajecia dotyczace piernikow.

ZALACZNIK SCENARIUSZA
DOSWIADCZENIA DO LEKCJI nr 2

I. TEMAT DOSWIADCZENIA  Pieczemy $wigteczne pierniczki
II. ZAKRES TRESCI DOSWIADCZENIA - Zagniatanie ciasto wg przepisu

III. CEL DOSWIADCZENIA - Badanie laczenia si¢ poszczegodlnych sktadnikow sypkich i
mokrych

* Poznawczy — poznajemy sposob zagniatania ciasta
* Umiejetno$ciowy - potrafimy watkowac 1 wykrawac ciastka

* Ksztaltujacy postawy - szanujemy trudng prace piekarza i cukiernika, uwaznie
obserwujemy;

IV. REKWIZYTY WYKORZYSTANE W DOSWIADCZENIU miska, piekarnik,
blaszka, papier do pieczenia, maka / 3 szklanki/, soda / 2 tyzeczki/ , cukier /3 tyzki/, miod
ptynny, /4 -5 tyzek /, 2 jajka , migkkie masto/ 1 kostka/, cynamon / 1tyzka / , przyprawa do
piernika / 1 tyzka/
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V. MIEJSCE PRZEPROWADZENIA DOSWIADCZENIA — e-do$wiadczenie - sala
odpowiednio wyposazona

VI. HIPOTEZA DOSWIADCZENIA (pytanie) Czy polacza si¢ ze sobg produkty sypkie i
mokre?

VII. OPIS PRZEBIEGU DOSWIADCZENIA ( tym tekst lektora w przypadku e-
doswiadczenia) W przeprowadzeniu doswiadczenia mogg pomagac¢ dzieci — odmierzaja
miarkami poszczegdlne sktadniki. Do miski wsypujemy make, sode i cukier. Robimy dotek i
dodajemy mickkie masto, midod i1 jajka oraz cynamon i przyprawe. Zagniatamy ciasto.
Obserwujemy jak tacza si¢ ze sobg sktadniki . Powstaje duza kula ciasta. Jesli si¢ troche klei ,

podsypujemy nieco maki. Zawijamy kule w foli¢ i dajemy jej chwile odpoczaé. Jesli to
mozliwe w lodowce  / ok. 20 — 30 minut/ . Wyciggamy ciasto, czekamy troche, aby sie¢
ogrzato. Potem walkujemy niezbyt cienko i wykrawamy foremkami pierniczki / w razie
potrzeby podsypujemy troch¢ maka/. Uktadamy pierniczki na blaszce i pieczemy 8 — 10
minut w temperaturze 180 stopni C. Obserwujemy, ze pierniki nieco urosly, sprawil to
dodatek sody. Upieczone pierniczki studzimy na kratce. Pierniki sa gotowe do
ozdabiania. /Nastepnym etapem bedzie lukrowanie i ozdabianie piernikow/.

VIIL. SPODZIEWANE WNIOSKI UCZNIOW:
* ucznia zdolnego — wszystko si¢ polaczy , bo jest maka, a ona przeciez skleja
* ucznia wymagajacego pomocy ciasto ma tadny kolor
* ucznia szeScioletniego ciasto jest ciemne bo ciemny byl cynamon

* ucznia siedmioletniego - maka bez miodu i jajek nie skleitaby si¢

IX. WNIOSKI Z DOSWIADCZENIA (pytania otwarte) Wszystkie sktadniki adnie si¢
potaczyly. Maka, miod 1 jajka / mokre sktadniki/ skleity wszystkie suche sktadniki ze
soba .Ciasto zrobilo si¢ ciemne, bo dodano do niego cynamon i przypraw¢ do piernikdw.
Ciasto musiato troche poleze¢, odpoczaé, aby wszystkie sktadniki dobrze si¢ potaczyty
.Bedzie plastyczne i da si¢ watkowac na cienkie placki. Wtedy tatwo wykroimy foremkami
pierniczki. Po upieczeniu ciastka byly wigksze 1 miaty tadny bursztynowy kolor / sprawil to
cynamon i korzenna przyprawa do piernikow/.
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