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Klasa I 

Tydzień 15 

Scenariusz 2 

Film "Pieczemy świąteczne pierniczki"

Pieczemy
 

Potrzebne materiały:
 

• miska, 

• piekarnik, 

• blaszka, 

• papier do pieczenia

• 3 szklanki mąki

• 2 łyżeczki sody 

oczyszczonej, 

• 3 łyżki cukru, 

 

Krok po kroku:
 

1. Wsyp do miski mą

2. Zrób mały dołek i dodaj mi
cynamon i przyprawę

3. Zagnieć ciasto, aż

4. Zawiń kulę w folię
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Pieczemy świąteczne pierniczki

Potrzebne materiały: 

papier do pieczenia, 

ąki , 

eczki sody 

 

 

• 4-5 łyżek miodu 

płynnego, 

• 2 jajka, 

• 1 kostka mię

masła, 

• 1 łyżka cynamonu

• 1 łyżka przyprawy do 

pierników.

Krok po kroku:  

Wsyp do miski mąkę, sodę i cukier. 

2. Zrób mały dołek i dodaj miękkie masło, miód, jajka oraz 
cynamon i przyprawę do pierników. 

 ciasto, aż będzie duża kula. 

 w folię i włóż ją do lodówki na pół
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teczne pierniczki 

ek miodu 

 

1 kostka miękkiego 

ka cynamonu, 

przyprawy do 

. 

kkie masło, miód, jajka oraz 

 do lodówki na pół godziny. 
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5. Po wyciągnięciu ciasta z lodówki, ogrzej je do 
temperatury pokojowej.

6. Posyp stolnicę mą
wykrawaj z niego pierniczki foremkami.

7. Ułóż pierniczki na blaszce i piecz
temperaturze 180°C.

8. Po upieczeniu wyjmij z piekarn

9. Gotowe pierniczki m
Smacznego! 

 

Co z tego wynika?
 

1) W jakiej kolejno
składniki? Narysuj odpowiedni
kratkach lub napisz cyfry, które ju

masło 
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ciu ciasta z lodówki, ogrzej je do 
temperatury pokojowej. 

ę mąką, rozwałkuj ciasto niezbyt cienko i 
wykrawaj z niego pierniczki foremkami. 

 pierniczki na blaszce i piecz 8-10 minut w 
temperaturze 180°C. 

8. Po upieczeniu wyjmij z piekarnika. Wystudź je.

9. Gotowe pierniczki możesz jeszcze udekorować

Co z tego wynika? 

W jakiej kolejności dodawaliśmy kolejne 
Narysuj odpowiednią ilość kropek w 

kratkach lub napisz cyfry, które już potrafisz:

 

miód
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ciu ciasta z lodówki, ogrzej je do 

, rozwałkuj ciasto niezbyt cienko i 

10 minut w 

ź je. 

udekorować lukrem. 

śmy kolejne 
ść kropek w 

 potrafisz: 

miód 
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mąka 

cynamon

soda oczyszczona
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cukier

cynamon 

 

jajka

soda oczyszczona 
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cukier 

 

jajka 
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2) Uzupełnij pierniczki na blaszce, aby było 6 rz
po 6 pierniczków 
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2) Uzupełnij pierniczki na blaszce, aby było 6 rz
 w każdym: 
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2) Uzupełnij pierniczki na blaszce, aby było 6 rzędów 

 


