Karta pracy do e-Doswiadczenia Mtodego Naukowca opracowana przez: KINGoim Magdalena Krol

o) SPRAWNY
Klasal o0
Tydzien 19 \
Scenariusz 1 ~
Film "Karpatka - gorzyste ciasto" LAC2 ! JEZYK

Karpatka -

(/LI Potrzebne materiaty:

« maka, < piekarnik, < blacha o wymiarach ok

35cmx24cm.
Sktadniki ciasta Sktadniki masy
e papier do pieczen, « 3 szklanki mlek,
1 szklanka wod, « 300g masta,
« 150g margaryny o 3/4 szklanki cukr,
1 szklanka mki pszenne, < 2 tyzeczki cukru
5 jajek, waniliowego,
e szczypta soli, * 4 kopiaste tyki maki
e szczypta proszku d pszennej,
pieczenia. » 4 kopiaste tyki maki

ziemniaczanej

2 z0ttka.

Czlowiek - najlepsza inwestycja
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Karta pracy do e-Doswiadczenia Mtodego Naukowca opracowana przez: KINGoim Magdalena Krol

SPRAWNY

Klasal “
Tydzien 19 “ $
Scenariusz 1 ~

Film "Karpatka - gorzyste ciasto" LAC2 ! JEZYK

Krok po kroku:

1. Wlej do garnka wod i wrzu¢ margaryr. Podgrzej wszystko,
kiedy sk zagotuje,zdejmij z ognia i mieszajc (najlepiej drewnias
tyzka), dodaj myke. Gotuj dalej na matlym ogniu ok-3 minuty,
ciagle mieszagc. Ciasto musi b§ jednolite i tadnie odchod#Ziod
garnka.

2. Pozostaw ciasto do ostygmia, a kiedy ju bedzie chtodne
dodaj -mieszajc caty czas mikserer- kolejne jajka, szczygt soli
| proszek do pieczeni

3. Wysmaruj blackh margarym, posyp mka i wylej do niej potowe
przygotowanego ciasta. Wyriaj je tyzka. Nastpnie upiecz w
nagrzanym piekarniku na ztoty kolor, ok. 30 min. temperaturze
180°C. W czasie pieczenia pojawsi¢c charakterystyczne gory. \
ten sam sposob upiecz draugze$é ciasta- jesli masz dwie takie
same blachy, mesz je upiecednoczénie.

4. Przygotuj mas. Zagotuj 2 szklanki mleka i cukier. Pozost:
mleko wymieszaj doktadnie zo6ttkami, cukrem waniliowym |
makami. Gdy mleko z cukrem @i zagotuje, wlej pozostat
sktadniki szybko mieszag, aby nie zrobity si grudki. Gotuj preez
ok. 1 min. Zostaw do ostygecia.

5. Utrzyj mikserem mikkie masto na puszystmas; i dodaj do niej
stopniowo ostudzony buay

6. Mas budyniowg rozsmaruj na jednym blacie ciasta i przyk
drugim blatem. Nasgpnie wstaw do loddéwki na co najmnie]
godzny. Przed podaniem ni@sz jeszcze posypaukrem pudren

7. Smacznego!

Czlowiek - najlepsza inwestycja
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Karta pracy do e-Doswiadczenia Mtodego Naukowca opracowana przez: KINGoim Magdalena Krol

masal : SPRAWNY
Tydzien 19 \:
Scenariusz 1 .
Film "Karpatka - gorzyste ciasto" LAC2 ! JEZYK
ord .
%\g@ Co z tego wynika’“
1) Ponumeruj kolejne etapy robienia cia:
Pieczenie ciast.
Przetozenie ciasta ma.
Studzenie.
Zrobienie masy budyniow.
Szykowanie skiadniko..
Jedzenie.
Zrobienie ciast.
Czlowiek - najlepsza inwestycja
i KAPITAL LUDZKI UNIAEUROPETSEA. S
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Karta pracy do e-Doswiadczenia Miodego Naukowca opracowana przez: KINGaim Magdalena Krél

QO‘ SPRAWNY
Klasal 9
Tydzien 19 20
y \—

Scenariusz 1 =
Film "Karpatka - gorzyste ciasto" LAc2 MYSLENIE!

2) Zaznacz na mapie Polski Karpze

3) Ktérych obrazow nie zobaczysz w Karpatac
Skresl je!

Czlowiek - najlepsza inwestycja
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