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KARIERA ZAWODOWA




CZYM ZAJMUJE SIE WEDLINIARZ?
ZADANIA ZAWODOWE:

* rozbidr 1 wykrawanie miesa,
* magazynowanie 1 przygotowanie miesa do dystrybucji,

 wykonanie prac zwiazanych z produkcja przetworéw miesnych
1 tluszczowych,

* magazynowanie 1 przygotowanie przetworow miesnych
1 tluszczowych do dystrybucji.




JAKA JEST SPECYFIKA SRODOWISKA PRACY
WEDLINTARZA?

Miejsce wykonywania pracy

1]
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Wedliniarz pracuje w halach produkcyjnych,
za$ czasaml w magazynach. Srodowisko
pracy wiaze sie z przebywaniem w bardzo
niskich temperaturach lub w bardzo
wysokich. Praca jest wykonywana
najczescie] w pozycjl stojacej 1 w ruchu.

¢

Charakter pracy o

Praca ma charakter zespolowy 1 jest zwigazana
z procesem technologicznym wyrobu prze-
tworéw miesnych.




JAKA JEST SPECYFIKA SRODOWISKA PRACY
WEDLINTARZA?

Mozliwoscl zatrudnienia

Zaklady miesne, rzeznie, masarnie,
zaklady wedliniarskie, hurtownie miesne,
sklepy miesne, zaklady garmazeryjne.

* rzeznik,
» wedliniarz,

* masarz,
» aparatowy przetworstwa miesnego,
» sprzedawca.




JAKA JEST SPECYFIKA SRODOWISKA PRACY
WEDLINTARZA?

Czas pracy 4

Wedliniarz pracuje zwykle 8 godzin dziennie.
Czesto wykonuje prace zmianowa,.

Z.arobki P

2400 zlotych brutto.
(www.wynagrodzenia.pl Raport Sedlak&Sedlak)

* niskie 1 wysokie temperatury,

* praca w godzinach nocnych,

* powiletrze nasycone para,

 dym wedzarniczy, intensywne zapachy.
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JAKICH MASZYN I NARZEDZI UZYWA
WEDLINIARZ?

Tasak Siekiera Komora wedzarnicza

Wedzarnia | Nadziewarka |

Maszyny plasterkujace |

Maszyny do mielenia miesa Siatka wedliniarska




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

m, narzedzie stuzace do obréobki miesa.




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

Tasak narzedzie o szerokiej, jednosiecznej glowni,
LR / przeznaczony do ciecia i rgbania.




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

Siekiera narzedzie shuzace do podzielenia
-/ wiekszych kawatkow migsa.

- 00—




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

Komora wedzarnicza umozliwia przeprowadzenie procesow
termicznych wedlin 1 migsa.




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

Maszyny plasterkujace maszyny, ktore plasterkuja wedline.




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

stuzy do wedzenia kielbas i miesa.




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

: : sprzet, ktory ulatwia nadziewanie
Nadziewarka do kielbas / oslonek kielbas z farszem.

- ]




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

Maszyna do mielenia miesa mechaniczne narzedzie kuchenne,
/ shuzace do rozdrabniania miesa.




MASZYNY, NARZEDZIA, MATERIALY

wykorzystywana jest do pakowania
wyrobow wedliniarskich surowych,
gotowanych, pieczonych, wedzonych.

Siatka wedliniarska 4
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JAKIE PREDYSPOZYCJE POWINIEN POSIADAC
WEDLINIARZ?

Osoba wykonujaca zawdd wedliniarza powinna odznaczaé¢ sie zrecznoscia,
ktora jest niezbedna przy obrobce miesa. Istotne beda rowniez takie cechy jak
spostrzegawczosé, dokladnosé, systematycznosé. Praca wedliniarza jest
rowniez zwiazana z obstuga maszyn, dlatego musi umie¢ pracowaé¢ w szybkim
tempie. Praca ta ma charakter fizyczny, dlatego wymaga réwniez odpornosci

na zmeczenie fizyczne.

Cechami niezbednyvmi w tym zawodzie sa:

spostrzegawczosé,

dokladnose,

systematycznosé,

umiejetnos¢ pracy pod presja czasu,

odporno$¢ na zmeczenie.




JAKIE WARUNKI FIZYCZNE SA NIEZBEDNE
W TYM ZAWODZIE?

Praca wedliniarza wymaga sprawnosci ruchowej, a takze ogdlnie
dobrego stanu zdrowia, a nawet wymagana jest duza sprawnosc
fizyczna.

Przeciwwskazaniami do wykonywania pracy wedliniarza
sa choroby weneryczne, nosicielstwo chorob zakaznych, gruzlica
pluc oraz zmiany chorobowe skéry rak. Ponadto
przeciwwskazaniem sa choroby reumatyczne, sklonno§¢ do
uczulen oraz niesprawne zmysty wzroku, wechu, smaku 1 dotyku.




INFORMACJE DLA OSOB Z NIEPEENOSPRAWNOSCIA

Osoby z niepelnosprawnoscia ruchowa moga wykonywac zadania na
stanowiskach siedzacych, np. przy stolach rozbiorowych
1 wedliniarskich. Osoby z niepelnosprawnoscig sluchu moga sie
rowniez odnalez¢ na takich stanowiskach.




JAK ZOSTAC WEDLINTARZEM?

Zasadnicza Szkola Zawodowa -

3 lata, Wedliniarz
Egzamin potwierdzajacy kwalifikacje T.5.

Istnieje mozliwos¢ uzyskania kwalifikacji na Kwalifikacyjnym Kursie Zawodowym.




CZY WIESZ, ZE...?
CIEKAWOSTKI

Wieprzowina - mieso pochodzace ze Swin. Mieso to w niektorych
kulturach, np. polska, chinska jest bardzo popularne, zas w kulturze
zydowsk1eJ 1 muzulmanskiej ze wzgledu na nieczystos¢ rytualna, jest
zakazane.

Receptura na kietbase krakowska powstala w XVI wieku
w Krakowie. Wyrabiana jest z chude] wieprzowiny z dodatkiem
roznych przypraw takich jak: pieprz, ziele angielski, kolendra

1 papryka.

Jagnigcina to rodza) baraniny. Jest ona pozyskiwana z jagniecia
do 6 miesiaca zycia.

Najstarsze przepisy wedliniarskie dotycza wedzonek 1 pochodza
z okresu paleolitu. Wtedy mysliwi 1 zbieracze odkryli wedzenie.

W mieszankach peklujacych, ktore chronig ludzi przed zatruciami,
znajduje si¢ rowniez cukier. Cukier nie jest Srodkiem peklujqcym
Jednak jest dodawany do mieszanki peklujacej, poniewaz powoduje,

ze mieso nadmiernie nie wysycha 1 nie twardnieje.




CO CZYTAC?
LITERATURA FACHOWA

,Wedzenie oraz domowy wyrob wedlin”, B. Gaham,
»,LTechnologia przetworstwa miesa”, A. Oleszewski,

,Wedliny — wedzonki, szynki, kietbasy z wieprzowiny, wolowiny,
dziczyzny 1 drobiu”, F. S. Wagner,

~2Miesa, kietbasa, wedliny. 250 przepiséw”, W. Anderson,

,Kielbaski 1 parowki na rézne sposoby” praca zbiorowa.
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WYWIAD Z WEDLINIARZEM

1. Dlaczego wybrat Pan zawéd wedliniarza?

W wielu polskich domach od pokolen wytwarza sie wlasne wyroby wedliniarskie, tak samo byto w moim domu rodzinnym. Zaréwno dziadek, jak i ojciec
robili wlasne wyroby. Tak sie zlozylo, Ze to mezczyzni u nas w domu mieli do tego dryg. Kiedys robilo sie tak, bo w sklepach nic nie bylo. Potem
po przemianach potki uginaty sie od wyrobow, ale trudno bylo trafi¢ na produkt, ktory bythy w smaku taki jak ten domowy. Uwazatem, ze bedzie to
dobry fachw reku.

2. Kto miatwplyw nawybér tego zawodu?
To byt méj wybdr. Lubitem gotowac, zawsze cos tam pomagatem w kuchni, sam prébowatem. Potrafitem zrobic¢ te wszystkie wyroby, ktére robito sie
umniew domu, tradycyjng kiethase swojskg, rozmaite wedzonki, kaszanke, chciatem nauczy¢ sie czegos wiecej.

3. Jakie miat Pan marzenia dotyczqce przyszlego zawodu?
Nie mialem jakichs konkretnych marzen. Chcialem miec prace po skoriczeniu szkoty. Ten zawdd otworzyl mi perspektywy zatrudnienia zaréwno
w Polsce, jakiza granicg.

4. Wjakim stopniu wykonywany zawdd jest zgodny z tradycjg rodzinng?
Zaréwno méj ojciec, jaki dziadek zajmowali sie wyrabianiem wyrobéw wedliniarskich. Ja, jako pierwszy zdobytem wyksztatcenie w tym kierunku.

5.Ile lat pracuje Pan w tym zawodzie?
Pracujeod 4 lat.

6. Na czympolega pracawedliniarza?

Wiszystko zalezy od skali. Wyrabiajgc jakies wyroby na wlasne potrzeby, robimy wszystko, poczqwszy od rozbioru miesa na podstawowe elementy,
opalania, oddzielania skéry, porcjowania, czes¢ mrozimy, czes¢ mielimy, potem doprawiamy, mieszamy, nadziewamy jelita farszem, wedzimy,
gotujemy. W duzym zakladzie produkcyjnym za kazdy etap jest odpowiedzialna inna grupa ludzi. Na hali rozbioru pracujg ludzie odpowiedzialni za
dzielenie miesa na péttusze, cwierétusze, czesci zasadnicze. Z wiekszych elementéw oddziela sie przerosty thuszczu, oddziela sie takie elementy jak
szynka, karkéwka, glowizna. Takie podzielone elementy sq transportowane do chtodni lub mrozni. W zaktadach zajmujgcych sie przetwdrstwem migsa




znajdujq sie oddzialy zajmujqce sie produkcjg ubocznych artykutow rzeznych. Sq to parzelnia, jeliciarnia, gruczolarnia, suszarnia skor, magazyn
ubocznych artykutéw uboju. W jeliciarni pozyskuje sie jelita, myje sie je tam, pozbawia resztek ttuszczu, soli i suszy. W gruczolarni pozyskuje sie
rozmaite gruczoly, ktore nie sq przeznaczone do spozycia przez czlowieka. Sq one wykorzystywane w przemysle chemicznych i farmaceutycznym. Dalej
znajdujemy sie na oddziale produkcji wedlin i wyrobéw wedliniarskich, gdzie ja sam pracuje. Znajduje sie tu strefa z tak zwanym basenem, gdzie
przygotowuje sie ostonki do napetnienia farszem, a takze hala produkcyjna, gdzie przy pomocy specjalnych maszyn migso jest mielone. Znajdujq sie tam
kutry mieszajgce farsz, a takze nadziewarki, w ktérych umieszcza si¢ gotowg mieszanke, ktora jest wttaczana do ostonek. Potem sq oddzialy
odpowiedzialne za obrébke wedlin: suszarnia, magazyn oddziatowy, peklownia sucha i mokra, wedzarnia, warzelnia. Moze si¢ tam znajdowac tez
smalcownia, czyli oddzial, na ktérym wytapiane sq tluszcze, a takze oddziat produkcji konserw, jesli firma prowadzi takq produkcje. Na samym koricu
znajduje sie oddziat odpowiedzialny za ekspedycje, czyli odpowiednie przygotowanie towaru do wysytki. Generalnie jest tak, ze kiedys szkoly uczyty
w zawodzie rzeznik- wedliniarz i tak naprawde osoba z takim wyksztalceniem mogta pracowac na kazdym etapie tej produkji.

7. Prosze opisa¢ Pana Sciezke edukacyjng, aby méc pracowaé w zawodzie wedliniarza

Skoriczytem szkole zawodowq na kierunku wedliniarz. Jest to zorganizowane tak, ze od samego poczgtku ksztatcenia tqczy sie zajecia teoretyczne
z praktycznymi. W mojej szkole bylo to tak, ze przez dwa lata miatem w tygodniu trzy dni, ktore spedzatem w szkole i dwa dni praktyk w zaktadzie
produkcyjnym. W trzeciej klasie to byly juz trzy dni praktycznej nauki i dwa dni w szkole. Tutaj nie ma miejsca na wielkie teorie, tej pracy po prostu
trzeba nauczy¢ sie w praktyce. Nalezy oczywiscie pozna¢ anatomie zwierzgt, uklad kostny, miesniowy, ale nikt w teorii nie wyttumaczy, jak nalezy
faktycznie rozebrac pottusze. Po szkole zawodowej mozna sie dalej ksztalci¢ i uzyskac tytut technika technologii zywnosci. Mozna nawet skorczyé studia
inzynierskie w tym kierunku.

8. Jakie wymagania stawiane sq osobom wykonujgcym ten zawéd?

Raczej wymagane jest dobre zdrowie fizyczne. Tak jak opisatem na przyktadzie swojego zakladu: zaréwno oddziatéw, jak i stanowisk jest bardzo duzo,
ale wiekszos¢ wigze sie z pracg w ruchu. Nawet jesli operuje sie jakims urzgdzeniem, na przyklad do rozbioru miesa, to najczesciej pracuje sie na stojgco,
w ruchu, zmieniajgc pozycje ciata, podzielone czesci nalezy gdzies odrzucic, przenies¢. Trzeba miec site, zeby robic to przez calg zmiane. Co jeszcze?
Trzeba przejs¢ wszelkie badania epidemiologiczne zwigzane z pracg w branzy spozywczej. Pracujgc przy obrébce migsa nie mozna mie¢ chordb skérnych.
Na niektorych stanowiskach pracuje sie w zmiennej temperaturze, bo na przyklad z hali trzeba przetransportowaé cos na mroznie, czy przejs¢ obok
nagrzanejwedzarni. Jest to raczej praca ciezka fizycznie.

9. Jakie wady zawodu moze Pan wskaza¢?

W duzych zaktadach pracuje si¢ w trybie trzyzmianowym, takze w porze nocnej. Dla mnie to najwieksza wada. Poza tym, jesli si¢ przez osiem godzin
dziennie patrzy na mieso pod rézng postacig, to w domu na widok kietbasy mam czasami ochote odwrdcic sie i wyjs¢ na spacer. To tak najtagodniej
mowigc. Jest to praca w pewien sposob ucigzliwa, nie kazdy sie do niej nadaje. Mimo wyciggow, klimatyzacji, sq pewne intensywne zapachy. To moze
odrzucac.




10. Jakie sq zalety tego zajecia?

Kontakt z ludzmi, bo pracuje sie przewaznie w otoczeniu wielu innych pracownikéw. Jest zapotrzebowanie na fachowcéw w tej branzy. Wynika to z tego,
ze jest duzo ofert zardwno w Polsce, jak i za granicq. Dobry fachowiec naprawde nie ma zadnych problemdw ze znalezieniem pracy, wybiera kierunek
gdzie chcewyjechac, Niemcy, Anglia, Skandynawia.

11. Prosze opisac, wjaki sposb pracaw tym zawodzie moze wplywacé na Zycie osobiste/rodzinne?

Na zycie rodzinne moze wplywa¢ zmianowosé. To nigdy nie bedzie dobre dla rodziny, jesli matzonkowie mijajg sie, bo jedno wraca po nocy, a drugie rano
wychodzi do pracy od 7 do 15. Jest to na diuzszqg mete ucigzliwe. Ale powtarzam sobie, ze sq zawody, gdzie jest duzo gorzej, bo na przyktad pdt roku
trzeba spedzic z dala od rodziny.

12. Jak opisatby Pan wplyw tego zawodu na zdrowie osoby wykonujgcej go?

Mozna nabawiac sie réznych urazow kregostupa. Szczegdlnie dotyczy to takich stanowisk, gdzie przez calg zmiane pracuje sie na stojgco, gdzie
dodatkowo trzeba dzwigaé. Wiadomo, urazy zwigzane z pracq z ostrymi narzedziami, ktore stuzg do przecinania, skéry, miesnia, kosci, chwila nieuwagi
i przecieta nie bedzie tuszka, tylko nasza reka. Podrdzujgc miedzy mroznig, a halg produkcyjng mozna doczekac sie dolegliwosci reumatycznych,
przeziebien.

13. Jakich zarobkdéw moze oczekiwac osobawykonujgca zawdéd wedliniarza?
To zalezy na jakim stanowisku pracuje, wyksztatcenia, stazu pracy. Czy jest to zwykty, szeregowy pracownik produkcyjny, czy zmianowy, mistrz,
kierownik, czy technolog. Ludzie po szkole zaczynajq przewaznie ponizej dwdch tysiecy nareke.

Drzigkuje za wywiad.»
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SPRAWDZ SWOJA WIEDZE - QUIZY

Zapoznales sie z charakterystyka zawodu. Teraz sprawdz swoja
wiedze 1 predyspozycje do zawodu rozwiazujac quizy interaktywne.
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