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KARIERA ZAWODOWA 



CZYM ZAJMUJE SIĘ WĘDLINIARZ?  
ZADANIA ZAWODOWE: 

• rozbiór i wykrawanie mięsa, 

• magazynowanie i przygotowanie mięsa do dystrybucji, 

• wykonanie prac związanych z produkcją przetworów mięsnych  

i tłuszczowych, 

• magazynowanie i przygotowanie przetworów mięsnych  

i tłuszczowych do dystrybucji. 



Miejsce wykonywania pracy 

Charakter pracy 
 
Praca ma charakter zespołowy i jest związana 

z procesem technologicznym wyrobu prze-

tworów mięsnych. 

JAKA JEST SPECYFIKA ŚRODOWISKA PRACY 

WĘDLINIARZA?  

Wędliniarz pracuje w halach produkcyjnych, 

zaś czasami w magazynach. Środowisko 

pracy wiąże się z przebywaniem w bardzo 

niskich temperaturach lub w bardzo 

wysokich. Praca jest wykonywana 

najczęściej w pozycji stojącej i w ruchu. 



JAKA JEST SPECYFIKA ŚRODOWISKA PRACY 

WĘDLINIARZA?  

Możliwości zatrudnienia 
 

Zakłady mięsne, rzeźnie, masarnie, 

zakłady wędliniarskie, hurtownie mięsne, 

sklepy mięsne, zakłady garmażeryjne. 

Stanowiska pracy 
 

• rzeźnik, 

• wędliniarz, 

• masarz, 

• aparatowy przetwórstwa mięsnego, 

• sprzedawca. 



Czas pracy 
 

Wędliniarz pracuje zwykle 8 godzin dziennie. 

Często wykonuje pracę zmianową. 

Zarobki 
 

2400 złotych brutto. 

(www.wynagrodzenia.pl Raport Sedlak&Sedlak) 

Czynniki zagrażające zdrowiu 
 

• niskie i wysokie temperatury,  

• praca w godzinach nocnych,  

• powietrze nasycone parą,  

• dym wędzarniczy, intensywne zapachy. 

JAKA JEST SPECYFIKA ŚRODOWISKA PRACY 

WĘDLINIARZA?  
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JAKICH MASZYN I NARZĘDZI UŻYWA 

WĘDLINIARZ? 

Tasak Siekiera Komora wędzarnicza 

Wędzarnia 
Nadziewarka 

Maszyny do mielenia mięsa Siatka wędliniarska 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

narzędzie służące do obróbki mięsa. Nóż 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

narzędzie o szerokiej, jednosiecznej głowni, 
przeznaczony do cięcia i rąbania. Tasak 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

narzędzie służące do podzielenia 
większych kawałków mięsa. 

Siekiera 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

umożliwia przeprowadzenie procesów 
termicznych wędlin i mięsa. 

Komora wędzarnicza 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

maszyny, które plasterkują wędlinę. Maszyny plasterkujące 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

służy do wędzenia kiełbas i mięsa. Wędzarnia 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

sprzęt, który ułatwia nadziewanie 
osłonek kiełbas z farszem. Nadziewarka do kiełbas 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

mechaniczne narzędzie kuchenne,  
służące do rozdrabniania mięsa. 

Maszyna do mielenia mięsa 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

wykorzystywana jest do pakowania 
wyrobów wędliniarskich surowych, 
gotowanych, pieczonych, wędzonych. 

Siatka wędliniarska 



JAKIE PREDYSPOZYCJE POWINIEN POSIADAĆ 

WĘDLINIARZ? 

Osoba wykonująca zawód wędliniarza powinna odznaczać się zręcznością, 

która jest niezbędna przy obróbce mięsa. Istotne będą również takie cechy jak 

spostrzegawczość, dokładność, systematyczność. Praca wędliniarza jest 

również związana z obsługą maszyn, dlatego musi umieć pracować w szybkim 

tempie. Praca ta ma charakter fizyczny, dlatego wymaga również odporności 

na zmęczenie fizyczne. 

Cechami niezbędnymi w tym zawodzie są: 
 

• spostrzegawczość,  

• dokładność,  

• systematyczność,  

• umiejętność pracy pod presją czasu,  

• odporność na zmęczenie. 



JAKIE WARUNKI FIZYCZNE SĄ NIEZBĘDNE 

W TYM ZAWODZIE?  

• Praca wędliniarza wymaga sprawności ruchowej, a także ogólnie 

dobrego stanu zdrowia, a nawet wymagana jest duża sprawność 

fizyczna. 

 

• Przeciwwskazaniami do wykonywania pracy wędliniarza  

są choroby weneryczne, nosicielstwo chorób zakaźnych, gruźlica 

płuc oraz zmiany chorobowe skóry rąk. Ponadto 

przeciwwskazaniem są choroby reumatyczne, skłonność do 

uczuleń oraz niesprawne zmysły wzroku, węchu, smaku i dotyku. 



INFORMACJE DLA OSÓB Z NIEPEŁNOSPRAWNOŚCIĄ 

Osoby z niepełnosprawnością ruchową mogą wykonywać zadania na 

stanowiskach siedzących, np. przy stołach rozbiorowych  

i wędliniarskich. Osoby z niepełnosprawnością słuchu mogą się 

również odnaleźć na takich stanowiskach. 



Istnieje możliwość uzyskania kwalifikacji na Kwalifikacyjnym Kursie Zawodowym. 

Wędliniarz 

JAK ZOSTAĆ WĘDLINIARZEM? 

Zasadnicza Szkoła Zawodowa -  

3 lata, 
 Egzamin potwierdzający kwalifikację T.5. 
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CZY WIESZ, ŻE…? 
CIEKAWOSTKI 

• Wieprzowina - mięso pochodzące ze świń. Mięso to w niektórych 
kulturach, np. polska, chińska jest bardzo popularne, zaś w kulturze 
żydowskiej i muzułmańskiej ze względu na nieczystość rytualną jest 
zakazane. 

• Receptura na kiełbasę krakowską powstała w XVI wieku  
w Krakowie. Wyrabiana jest z chudej wieprzowiny z dodatkiem 
różnych przypraw takich jak: pieprz, ziele angielski, kolendra  
i papryka. 

• Jagnięcina to rodzaj baraniny. Jest ona pozyskiwana z jagnięcia  
do 6 miesiąca życia. 

• Najstarsze przepisy wędliniarskie dotyczą wędzonek i pochodzą  
z okresu paleolitu. Wtedy myśliwi i zbieracze odkryli wędzenie. 

• W mieszankach peklujących, które chronią ludzi przed zatruciami, 
znajduje się również cukier. Cukier nie jest środkiem peklującym, 
jednak jest dodawany do mieszanki peklującej, ponieważ powoduje, 
że mięso nadmiernie nie wysycha i nie twardnieje. 



• „Wędzenie oraz domowy wyrób wędlin”, B. Gaham, 

• „Technologia przetwórstwa mięsa”, A. Oleszewski, 

• „Wędliny – wędzonki, szynki, kiełbasy z wieprzowiny, wołowiny, 

dziczyzny i drobiu”, F. S. Wagner, 

• „Mięsa, kiełbasa, wędliny. 250 przepisów”, W. Anderson, 

• „Kiełbaski i parówki na różne sposoby” praca zbiorowa. 

CO CZYTAĆ? 
LITERATURA FACHOWA 



BIBLIOGRAFIA 
• Podstawa programowa kształcenia w zawodzie, Opracowano na 

podstawie dokumentu z dnia 7 lutego 2012 r. 

• Rozporządzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 23 grudnia 
2011 r. w sprawie klasyfikacji zawodów szkolnictwa zawodowego  
z późn. zmianami. 

• Informator o egzaminie potwierdzającym kwalifikacje w zawodzie 
CKE, http://www.cke.edu.pl/index.php/informatory-left/egzamin-
zawodowy 

• Materiały projektu „Poznaj swoje zainteresowania i świat 
szkolnictwa zawodowego”, www.gimnazjum2.lublin.pl/efs/ 
prezentacja 

• Strony internetowe szkół prowadzących kształcenie  
w poszczególnych zawodach. 

• „Podręcznik oceny zawodów z punktu widzenia różnych rodzajów 
niepełnosprawności. Zeszyty informacyjno-metodyczne doradcy 
zawodowego” (http://wupszczecin.home.pl/poradnik_gci/5_zeszyty_ 
informacyjno_metodyczne/zeszyt_14.pdf).  

• www.wynagrodzenia.pl (Raport Sedlak&Sedlak). 
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WYWIAD Z WĘDLINIARZEM 







SPRAWDŹ SWOJĄ WIEDZĘ - QUIZY  

Zapoznałeś się z charakterystyką zawodu. Teraz sprawdź swoją 

wiedzę i predyspozycje do zawodu rozwiązując quizy interaktywne. 


