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ZAWÓD: OPERATOR MASZYN I URZĄDZEŃ  

    PRZEMYSŁU SPOŻYWCZEGO 



  

KARIERA ZAWODOWA 



CZYM ZAJMUJE SIĘ OPERATOR MASZYN  

I URZĄDZEŃ PRZEMYSŁU SPOŻYWCZEGO?  
ZADANIA ZAWODOWE: 

• przygotowanie surowców do produkcji wyrobów spożywczych  

z wykorzystaniem maszyn i urządzeń, 

• wytwarzanie półproduktów i wyrobów gotowych  

z zastosowaniem maszyn i urządzeń, 

• obsługiwanie maszyn i urządzeń stosowanych do produkcji 

wyrobów spożywczych, 

• magazynowanie wyrobów z wykorzystaniem urządzeń 

magazynowych i środków transportu wewnętrznego. 



Miejsce wykonywania pracy 

Charakter pracy 
 
Operator maszyn i urządzeń przemysłu 

spożywczego zajmuje się obsługą, a także 

nadzorowaniem urządzeń. Jego praca polega 

także na współpracy z innymi specjalistami, 

którzy biorą udział w procesie produkcyjnym. 

JAKA JEST SPECYFIKA ŚRODOWISKA PRACY 

OPERATORA MASZYN I URZĄDZEŃ PRZEMYSŁU 

SPOŻYWCZEGO?  

Operator maszyn i urządzeń przemysłu 

spożywczego pracuje w halach i pomie- 

szczeniach produkcyjnych. Pomieszczenia  

te posiadają urządzenia wentylacyjne  

i klimatyzacyjne. W zakładach 

przetwórstwach owocowo-warzywnego  

i cukrowniach praca odbywa się także  

na zewnątrz budynku. 



JAKA JEST SPECYFIKA ŚRODOWISKA PRACY 

OPERATORA MASZYN I URZĄDZEŃ PRZEMYSŁU 

SPOŻYWCZEGO?  

Możliwości zatrudnienia 
 

Cukrownie, zakłady produkcji spożywczej, zakłady piekarsko-cukiernicze, 

zakłady technologii chłodniczej, zakłady technologii fermentacji, zakłady 

przetwórstwa mięsnego, zakłady przetwórstwa rybnego, zakłady mleczarskie, 

zakłady zbożowe, zakłady produkcji zbożowej, zakłady produkcji 

ziemniaczanej, zakłady owocowo-warzywne, zakłady surowców olejarskich, 

zakłady przetwórstwa drobiu. 

Stanowiska pracy 
 

• pracownik produkcji, 

• pakowacz, 

• magazynier. 



Czas pracy 
 

8 godzin dziennie praca może mieć charakter 

zmianowy. 

Zarobki 
 

Od 1900 złotych brutto do 2500 złotych brutto 

(www.wynagrodzenia.pl Raport Sedlak&Sedlak). 

Czynniki zagrażające zdrowiu 
 

Kontakt z gorącymi wirującymi urządzeniami, 

a także ostrymi narzędziami. Praca  

w zmiennych temperaturach. Uczulenia 

wynikające z zapylenia powietrza. 

JAKA JEST SPECYFIKA ŚRODOWISKA PRACY 

OPERATORA MASZYN I URZĄDZEŃ PRZEMYSŁU 

SPOŻYWCZEGO?  
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JAKICH MASZYN I NARZĘDZI UŻYWA  

OPERATOR MASZYN I URZĄDZEŃ  

PRZEMYSŁU SPOŻYWCZEGO? 

Dozownik objętościowy  Zbiorniki do czekolady 
 

Homogenizatory 

Wywrotnice do beczek 
Młyny kulowe 

 

Topiałki Stacje mycia urządzeń 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

służą do mieszania produktów delikatnych 
takich jak np. świeże owoce i warzywa. 

Mieszalniki 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

służy do dozowania produktów takich  
jak np. musztardy, oleje jadalne do opakowań. 

Dozownik objętościowy  



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

służą do produkcji czekolady. Zbiorniki do czekolady 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

służą do tworzenia emulsji płynów. Homogenizatory 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

służą do pasteryzacji produktów. Pasteryzatory 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

służą do opróżnienia beczek  
z koncentratem spożywczym. 

Wywrotnice do beczek 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

są przeznaczone do rozdrabniania  
i ujednorodniania mas czekoladowych. Młyny kulowe do czekolady  



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

służą do topienia różnych rodzajów tłuszczu i czekolady. Topiałki 



MASZYNY, NARZĘDZIA, MATERIAŁY 

urządzenie służy do mycia i płukania 
zbiorników. 

Stacje mycia urządzeń 



JAKIE PREDYSPOZYCJE POWINIEN POSIADAĆ 

OPERATOR MASZYN I URZĄDZEŃ PRZEMYSŁU 

SPOŻYWCZEGO? 

Osoba wykonująca zawód operatora maszyn i urządzeń przemysłu 

spożywczego powinna posiadać umiejętność pracy zgodnie z procedurami,  

a także wykonywania czynności zrutynizowanych. Powinna być osobą 

dokładną w działaniu i spostrzegawczą, odpowiedzialność to także ważna 

cecha operatora. 

 

Cechami niezbędnymi w tym zawodzie są: 
 

• dokładność,  

• spostrzegawczość,  

• odpowiedzialność,  

• podzielność i koncentracja uwagi, 

• zręczność,  

• zainteresowania techniczne, zainteresowania chemiczne. 



JAKIE WARUNKI FIZYCZNE SĄ NIEZBĘDNE 

W TYM ZAWODZIE?  

• Wymagania zdrowotne, które są istotne w pracy operatora  

to dobra kondycja fizyczna, a także dobra sprawność narządów 

zmysłu. Ponadto ważna jest dobra koordynacja wzrokowo-

ruchowa. 

 

• Przeciwwskazaniem do wykonywania zawodu jest nosicielstwo 

chorób zakaźnych, duże trudności w poruszaniu się, zaburzenia 

zmysłu równowagi, choroby układu oddechowego, wady serca, a 

także reumatyzm. 



INFORMACJE DLA OSÓB Z NIEPEŁNOSPRAWNOŚCIĄ 

W zawodzie tym mogą pracować osoby z niepełnosprawnością 

słuchową, jednak bardzo ważne będzie ustalenie zasad komunikacji. 

Ponadto możliwe jest zatrudnienie osób ze stopniem lekkim 

niepełnosprawności ruchowej, np. lekko utykające. Jednak należy 

pamiętać, że osoby te nie mogą mieć zaburzeń równowagi. 



Istnieje możliwość uzyskania kwalifikacji na Kwalifikacyjnym Kursie Zawodowym. 

Operator maszyn 

 i urządzeń 

przemysłu 

spożywczego 

JAK ZOSTAĆ OPERATOREM MASZYN I URZĄDZEŃ 

PRZEMYSŁU SPOŻYWCZEGO? 

Zasadnicza Szkoła Zawodowa - 3 lata 
Egzamin potwierdzający kwalifikację T.2.   
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CZY WIESZ, ŻE…? 
CIEKAWOSTKI 

• Proszek do pieczenia został wynaleziony przez Ebena Nortona 
Horsforda. Natomiast niemiecki aptekarz August Oetker, założyciel 
firmy dr. Oetker wpadł na pomysł sprzedaży proszku do pieczenia  
w torebkach z ilością potrzebną do wypieku ciasta na jeden kilogram 
mąki. 

• Kostka bulionowa została wynaleziona przez niemieckiego chemika 
Justus von Liebieg, jest on nazywany także ojcem nawozów. 

• W kuchni angielskiej budyń jest nazywany puddingiem. Pudding 
może być podawany jako danie główne bądź jako deser. 

• Odpadem podczas produkcji soków są, tzw. wytłoki, które można 
traktować jako karmę dla zwierząt. 

• Serek homogenizowany można przygotować w domu -wystarczy ser 
biały, śmietana, cukier puder i cukier waniliowy. Wrzuć te składniki 
do blendera i miksuj na najwyższych obrotach przez około 2 minuty. 



• „Przegląd gastronomiczny” czasopismo, 

• „Chemia żywności” praca zbiorowa, 

• „Inżynieria procesowa i aparatura przemysłu spożywczego”,  

P. Lewicki, 

• „Higiena produkcji żywności”, D. Kołożyn-Krajewska, 

• „Technologia projektowania zakładów gastronomicznych”,  

W. Grzesińska. 

CO CZYTAĆ? 
LITERATURA FACHOWA 
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WYWIAD Z OPERATOREM MASZYN I URZĄDZEŃ 

PRZEMYSŁU SPOŻYWCZEGO  







SPRAWDŹ SWOJĄ WIEDZĘ - QUIZY  

Zapoznałeś się z charakterystyką zawodu. Teraz sprawdź swoją 

wiedzę i predyspozycje do zawodu rozwiązując quizy interaktywne. 


