T.4 PRODUKCJA WYROBOW CUKIERNICZYCH

OPIS KWALIFIKACJI

W toku ksztatcenia uzyskuje sie wiedze i umiejetnosci
zzakresu:

> surowcow cukierniczych, dodatkéw do zywnosci
potrzebnych do produkcji wyrobdéw cukierniczych
oceny organoleptycznej jakosci surowcéw cukier-
niczych

réznych rodzajow wyrobdw cukierniczych oraz
sposobdw ich wyrabiania

postugiwania sie dokumentacjg technologiczng
produkcji wyrobdéw cukierniczych
przygotowywania projektow wyrobow cukier-
niczych

zasad dobrych praktyk produkgji, higieny i HACCP
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CZYNNOSCIZAWODOWE
Zdobycie kwalifikacji uprawnia do:

>
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przygotowania dodatkdéw do zywnosci i mate-
riatdw pomocniczych do produkcji ciasta
planowania technologicznego procesu wyrobéw
cukierniczych

obstugi maszyn i urzadzen wykorzystywanych
w produkcji wyrobdw cukierniczych
przygotowania wyrobow cukierniczych
konfekcjonowania wyrobdw cukierniczych
dekorowania wyrobéw cukierniczych z wykorzy-
staniem odpowiednich produktéw isprzetu
okreslania warunkéw magazynowania wyrobdéw
cukierniczych oraz sporzadzania wtasciwej
dokumentacji

WARUNKI PRACY
> czas pracy: 8 godzin, tryb zmianowy, praca
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\%

w weekendy

stréj roboczy/stuzbowy: wymagany - fartuch,
czepek, rekawiczki

srodowisko pracy: praca indywidualna, wspot-
pracaw zespole

charakter pracy: praca stojaca, fizyczna

miejsce wykonywania pracy: pomieszczenia
zamkniete, zaktady cukiernicze

czynniki szkodliwe: zapylenie, wysokie tempe-
ratury na stanowisku pracy, hatas, kontakt
zgorgcymipowierzchniami

narzedzia, urzadzenia wykorzystywane w pracy:
miksery, kotty ciSnieniowe, krystalizatory

MOZLIWE MIEJSCA cukiernie, zaktady produkujace stodycze, lodziarnie, kawiarnie, ciastkarnie,
ZATRUDNIENIA pracownie cukiernicze, restauracje, hotele, sale bankietowe/weselne
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CECHY DOBREGO PRACOWNIKA: WYMAGANIA ZDROWOTNE:

> pracowito$é, sumiennos$é, punktualnosé > dobrze funkcjonujgce zmysty: wzrok, smak,
> odpowiedzialnos¢ za powierzone obowigzki wech
> samodzielno$é, umiejetno$é organizacji pracy > sprawnedtonieipalce
> umiejetnosc pracy w zespole, komunikatywnosé > dobrakondycjafizyczna
> zaangazowanie, konsekwencja, zdecydowanie
> spostrzegawczos$é, koncentracja PRZECIWWSKAZANIA ZDROWOTNE:
> podporzagdkowanie sie regutominormom > daltonizm, zaburzenia widzenia ksztattow
> odpornoscnastres > epilepsja
> ambicja, che¢ zdobywania wiedzy > choroby kregostupa
> choroby uktadu oddechowego, miesniowego,
DODATKOWE PRZYDATNE UMIEJETNO§CI: kostno-stawowego
> uzdolnieniatechniczne, artystyczne, manualne > nosicielstwo chordb zakaznych
> kreatywnosc > trudnosciw poruszaniusie

> zamitowanie do porzadku
> zainteresowania kulinarne

,Polecam ten zawdd mftodziezy, poniewaz jest to
piekny zawdd z dtugoletniq historiqg i tradycjq.
Nie powinnismy pozwoli¢ na zapomnienie tego
zawodu w Polsce. Mysle, Ze jest to ciekawa
propozycja dla ludzi lubigcych pieczenie ciast
i gotowanie. Mozna sie tu rozwijac przez udziat
w szkoleniach oraz prace w coraz bardziej
renomowanych cukierniach pod okiem najlep-
szych mistrzow zawodu”.

Grzegorz, cukiernik

o

SCIEZKI UZYSKANIA | POTWIERDZANIA KWALIFIKACJI ORAZ MOZLIWOSCI DALSZEGO KSZTALCENIA J

Zasadnicza szkota zawodowa - 3 lata

Cukiernik
Egzamin potwierdzajacy kwalifikacje T.4

Technikum - 4 lata Technik
Egzaminy potwierdzajgce kwalifikacje T.2 lub T.3 lub T.4 lub T.5, T.16 / technologii zywnosci

Kwalifikacje T.4 mozna uzyskac na Kwalifikacyjnym Kursie Zawodowym (450 h)

PO ZDANIU EGZAMINU MATURALNEGO ISTNIEJE MOZLIWOSC KONTYNUOWANIA NAUKI
MIEDZY INNYMI NA STUDIACH WYZSZYCH. PRZYKtADOWE KIERUNKI ZWIAZANE Z KWALIFIKACJA:
Bezpieczenstwo i produkcja zywnosci, Bezpieczenstwo zywnosci, Bioinzynieria produkcji zywnosci,
Gastronomia - sztuka kulinarna, Zywnienie cztowieka, Technologia zywnosci i zywienia cztowieka
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