Technik przetworstwa

mleczarskiego

Kwalifikacje zawodowe

X Produkcja wyrobow spozywczych z wykorzystaniem
maszyn i urzadzen.

X Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobéw
mleczarskich.

Gtéwne zadania i wykonywane czynnosci

Technik przetworstwa mleczarskiego zajmuje sie organizacjg procesu wytwarzania wyrobow
mleczarskich, produkcjg i magazynowaniem wyrobow mleczarskich przy uzyciu maszyn i urzgdzen.

* Dobiera, planuje, okresla wydajnos¢ procesow technologicznych.

» Dobiera surowce i urzgdzenia do produkcji wyrobdw mleczarskich.

* Monitoruje wskazniki technologiczne i przebieg produkcji.

* Przeprowadza badania laboratoryjne i analizy wyrobéw mleczarskich.

» Dokonuje ocen jakosciowych produktow mleczarskich.

* Magazynuje i organizuje ekspedycje gotowych produktéw mleczarskich.

e Sporzadza harmonogramy produkgji.

Kompetencje i kwalifikacje

» Na stanowisku technika przetworstwa mleczarskiego pracodawcy zatrudniajg absolwentéw technikum,
ktorzy uzyskali pozytywny wynik egzaminu potwierdzajgcego kwalifikacje w zawodzie. Mozliwe jest
ksztatcenie w ramach kwalifikacyjnych kurséw zawodowych. Osoby z pozytywnym wynikiem egzaminu
maturalnego moga kontynuowac ksztafcenie w szkole wyzszej, np. na kierunku technologia zywnosci
| zywienie cztowieka.

* Technik przetworstwa mleczarskiego powinien mie¢ wiedze na temat prawa dotyczgcego wytwarzania
produktow spozywczych, wartosci odzywczych produktow. W tym zawodzie konieczna jest znajomosc
metod utrwalania zywnosci, przechowywania i ich wplywu na jej jako$¢, znajomos¢ maszyn, urzgdzen
i instalacji technicznych przetworstwa spozywczego, umiejetnosc czytania rysunku technicznego.
Technik przemystu mleczarskiego powinien mie¢ wiedze na temat bezpieczenstwa zywnosci,




mozliwych zagrozen. W tym zawodzie konieczna jest wiedza z dziedziny bhp, ppoz., systeméw GHP,
GMP i HACCP.

* Do wykonywania zawodu technika przetworstwa mleczarskiego wymagane sg umiejetnosci doboru
surowcow i materiatow do produkcji wyrobow mleczarskich. Konieczna jest znajomos¢ faz procesu
technologicznego, przepisow sanitarno-epidemiologicznych, dokumentaciji technologicznej, a takze
umiejetnosc interpretowania wynikow badan wyrobow mleczarskich oraz przeprowadzania oceny
organoleptycznej produktow. Od przedstawiciela tego zawodu wymaga sie umiejetnosci uzytkowania
urzadzen i maszyn przetworstwa mleczarskiego.

e Od technika przetworstwa mleczarskiego oczekuje sie odpowiedzialnosci, dbatosci o bezpieczenstwo
procesow produkcji, umiejetnosci pracy w zespole, tatwosci komunikowania sie, zdolnosci do
podejmowania decyzji. Istotne sg umiejetnosci planowania czynnosci oraz zarzgdzania pracg innych
pracownikow. Zawod ten wymaga dobrej kondycji fizycznej, otwartosci na zmiany i elastycznosci
myslenia.

Srodowisko i charakter pracy

Technik przetworstwa mleczarskiego pracuje w pomieszczeniach zamknietych, o zmiennej, najczescie;
obnizonej temperaturze, podwyzszonym poziomie hatasu ze wzgledu na prace maszyn, podwyzszonej
wilgotnosci, sliskim, mokrym podtozu. Praca jest wykonywana w stroju roboczym. Praca ma charakter
zespotowy, nie jest rutynowa, wymaga dobrej kondycji fizycznej i sprawnego przemieszczania sie.
Technik przetworstwa mleczarskiego pracuje przy uzyciu maszyn, w systemie zmianowym, takze w dni
ustawowo wolne. W tym zawodzie istnieje koniecznos¢ doskonalenia umiejetnosci.

.Poznaj swoje predyspozycje zawodowe”
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