Kwalifikacje zawodowe

X Produkcja wyrobow piekarskich.

Gtoéwne zadania i wykonywane czynno$ci
Piekarz zajmuje sie wytwarzaniem wyrobow piekarskich zgodnie z receptura.

e Obstuguje i reguluje prace urzagdzen do wytwarzania pieczywa.
e Ocenia przydatnosc¢ surowcow i pieczywa.

* Wytwarza, przygotowuje i wypieka ciasta.

e Magazynuje surowce.

* Przygotowuje pieczywo do dystrybucii.

e Prowadzi dokumentacje produkcyjng i rozliczenia surowcow.

Kompetencje i kwalifikacje

e Na stanowisku piekarza pracodawcy zatrudniajg osoby legitymujace sie dyplomem potwierdzajgcym
kwalifikacje zawodowe. Zdobycie tego zawodu jest mozliwe dzieki ksztatceniu w ramach zasadniczej
szkoty zawodowej, a takze kwalifikacyjnych kursow zawodowych lub w rzemiosle. W dalszym procesie
nauki moze uzyskac¢ dyplom technika technologii zywnosci, poprzez uzupetnienie wyksztatcenia
Sredniego i zdobycie dodatkowe] kwalifikacji.

e Zawod piekarza wymaga wiedzy na temat prawa wytwarzania produktow spozywczych, wartosci
odzywczej produktow, metod utrwalania zywnosci, przechowywania i ich wptywu na jej jakosc¢. Piekarz
powinien zna¢ maszyny, urzadzenia i instalacje techniczne przetworstwa spozywczego, czytac rysunki
techniczne, a takze mie¢ wiedze na temat bezpieczenstwa zywnosci i mozliwych zagrozen. W tym
zawodzie konieczna jest znajomos¢ zasad bhp, ppoz., systeméw GHP, GMP i HACCP.

* Aby wykonywac¢ zawod piekarza, niezbedna jest znajomos$¢ surowcow i wyrobow piekarskich,
receptur, metod wytwarzania i oceny jakosci. Istotna jest znajomos¢ zasad magazynowania,
dokumentowania i przygotowywania do obrotu wyrobow piekarskich. Niezbedna jest umiejetnosc
doboru oraz obstugi piecow i maszyn do wypiekania kesow ciasta. Piekarz musi zna¢ proces zmian
zachodzagcych w ciescie podczas wypieku, a takze umiec recznie i mechanicznie dzieli¢ i formowac




ciasto do wypieku.

» Piekarz powinien wykazywac sie sprawnoscig sensoryczng, zwtaszcza zmystu smaku i wechu,
powinien cechowac sie odpowiedzialnoscig, doktadnoscig i umiejetnoscig wspotpracy w zespole.
Konieczna w tym zawodzie jest dobra kondycja fizyczna, zdolno$¢ oceny organoleptycznej surowcow,
a takze dbatos¢ o porzadek w miejscu pracy.

Srodowisko i charakter pracy

Praca w tym zawodzie ma charakter indywidualny lub zespofowy. Piekarz wykonuje czynnosci w pozycji
stojgcej, w pomieszczeniach zamknietych, o podwyzszonej temperaturze, o duzym natezeniu hatasu
I zapyleniu. Praca wymaga sprawnosci fizycznej, sity, dobrego stanu zdrowia. Zawod piekarza jest
wykonywany w systemie zmianowym, wigze sie z aktywnoscig w godzinach nocnych, takze w dni
ustawowo wolne. Czynnosci zawodowe piekarz wykonuje w stroju roboczym. Podczas wykonywania
czynnosci zawodowych piekarz jest narazony na ryzyko wystgpienia alergii wziewnych lub skornych,
poparzen, skaleczen, urazow kregostupa ze wzgledu na przenoszenie ciezarow. Praca odbywa sie za
pomocg urzgdzen.

.Poznaj swoje predyspozycje zawodowe”
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