
 

 

 

 

TEMATY EKSPERYMENTÓW CHEMICZNYCH 

 

1. Odróżnianie skał wapiennych od innych skał i minerałów. 

2. Badanie wpływu twardości wody na powstawanie związków trudno rozpuszczalnych. 

3. Badanie kwasowości i właściwości sorpcyjnych gleby. 

4. Porównywanie aktywności chemicznej metali.  

5. Badanie zachowania się tlenku i wodorotlenku glinu wobec kwasów i zasad. 

6. Badanie reaktywności węglowodorów nasyconych, nienasyconych i aromatycznych.  

7. Odróżnianie aldehydów od ketonów.  

8. Badanie właściwości aminokwasów (np. glicyny). 

9. Odróżnianie węglowodorów nasyconych od nienasyconych. 

10. Badanie właściwości alkoholi. 

11. Badanie właściwości glicerolu. 

12. Badanie właściwości kwasu octowego. 

13. Odróżnianie tłuszczu nasyconego od nienasyconego. 

14. Badanie właściwości białek. 

15. Wykrywanie obecności białka w produktach spożywczych. 

16. Badanie właściwości fizycznych cukrów prostych i złożonych. 

17. Wykrywanie obecności skrobi w produktach spożywczych. 

18. Otrzymywanie polimerów addycyjnych i kondensacyjnych. 

 


