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Materiat pomocniczy dla nauczycieli
ksztatcgcych w zawodzie:

KELNER

przygotowany w ramach projektu ,,Praktyczne ksztalcenie
nauczycieli zawodow branzy hotelarsko-turystycznej”

Priorytet II1. Wysoka jakosc systemu osSwiaty FUNDACJ

Poddziatanie 3.4.3 Upowszechnienie uczenia sie przez
cate zycie — projekty konkursowe

FUNDACJA EKSPERT — KUJAWY
Eksperci od Twojej przysziosci”
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Karta dan i karta menu jako
wizytowka restauracji

menu
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Karta Menu jest to oferta handlowa
‘ zaktadu gastronomicznego, ktora
" jednoczesnie jest jego wizytowka i
okresla rodzaj oferowanych ustug.

Karta dan to obszerne zestawienie dan ulozonych w grupy,
spoSrod ktorych gosc zestawia swoj positek, wybierajac je
wedhug swojego uznania, tzw. a la carte, karta menu za$ to
oferta zawierajgca potrawy juz
skomponowane w harmonijna
calo$¢ przez restauracje.
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W Rodzaje kart dan, menu:
|

= Karta standardowa (okresowa)
= Karta dnia

= Karta specjalna

= Karta okolicznoSciowa
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Karta standardowa
tzw. duza karta dan
to oferta potraw,
ktora przez dtuzszy
czas pozostaje =
niezmieniona. ~
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Karta dnia to oferta dan obowigzujaca
jedynie w danym dniu.

Obiadek Dnia

Raz, dwa, tr7y...
Wiybiery zestaw 1 9,00 gl

Obiad Dnia

Raz, dwa, tryy...
Wybiery zestaw za 12,50 71

-Eotlet po paryshu z ananasem
Zestaw I | -Suriwka dnia
-Eiemmiakd z wody b fryiki

Sogtaw T

-Zupa dnia

-Eotlet po p aryshu z ananasem
-Suriwka dnia

-Ziemmiald z wody b fryiki
-Deser dnia

-Eotlet sc hahowy
-Exokiety demniar zane hubh
memniaki zwody

Fostaw IT

-Zupa dnia

-Kotlet sc hahowy
-Erokiety miemmiar zane lub
riemniaki zwody

-Deser dnia

-Eskalop z piersi lurczaka

~Suréwla dnia
Zestow I | Erils T gemmiakizwody

Hogtaw TIT

-Zupa dnia

-Eskalop z piersi lurczaka
-Fryiki lvh demniali z wody
-Deser dnia

-Pierzen wiep reowa w sosie
-Suriwka dnia

Sostan IV 7 fald z wody hh Tyigot

-Zupa dnia
-Pieczen wiep roowa w sosie
-Ziemmiald z wody b rvi got.
-Deser dnia

*  na zanowienie w godz, 1X° - 17
** planen kelnera w restauraci
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Karta specjalna zawiera oferte
potraw specjalnych:
sezonowych

- dla dzieci

- dla wegetarian
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Karta okolicznosciowa, czyli zestaw dan na
specjalne okazje np. swieta, wesela itp.

30-394 Krakow

ul. Skotnicka 272
tel +48 1226242 19 l/lnlér
www.junior.Krakow.pl HOTEL * % %
e.mail: hotel@junior. krakow.pl

PROPOZYCJA MENU WESELNEGO - 2012 r

Zupa (do wyboru): Zimna plyta:

- Tradycyjny rosot z domowym makaronem (podawany w wazach) *2 rodzaje sledzi
* Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym *2 rodzaje wedlin na potmiskach
3 A\'ﬁfsu ;liv(:unr
-2 rodzaje satatek
+ Ogorki konserwowe / papryka konserwowa
* Pomidory, ogérki
* Schab pieczony oraz kotlet de volaille, * Pieczywo, masto
ziemniaki z wody, zestaw surdwek

* Kremt pomidorowo-paprykowy opruszony zottym serem
2 grzankami lub makaronem

Danie gtéwne (do wyboru):

. ) ) I Cieple danie (do wyboru):
* Schab pieczony polany sosem oraz malander z indyka, , ) :
ziemniaki z wody, zestaw surdwek * Roladki wolowe z kluskq $laskq i czerwong kapustq
; * Zraz w sosie mysliwskim podawany z kluskami slgskini

i czerwong kapustq

* Schab pieczony polany sosem oraz rolada drobiowa nadziewana
mozzarellg z posiekang miodq bazyliq i warzywami,

ziemniaki z wody, zestaw surdwek - Szaszlyk drobiowy z kolorowym ryzem i biatq kapustq
Deser (do wyboru): 11 Cieple danie (do wyboru): Cena za osobe: 190 PLN
- Lody z owocami i bitq $mietang  Brizol wieprzowy z pieczarkami podawany z duffinkami, Cena obejmuje:

truskawkowy z gatkq loddw i bitg $mietang arbuzen i meloiem « Zupa, danie glowne, deser, stol szwedzki, 4 cieple dania
* Filet z kurczaka w sosie brzoskwiniowym lub Smietanowym *Woda mineralna, soki owocowe, napoje gazowane / bez ograniczen
podawany z duffinkami, arbuzem i melonem «Kawa i herbata/ bez ograniczei
* Patery z owocami
* Podstawowa dekoracja sali 1 stolikow
* Obstuga oraz wynajem sali na czas imprezy

111 Cieple danie (do wyboru):

ISl

wieprzowe w sosie slgskim, ziemniaki zapiekane
w ziolach, zasmazana kapusta

* Poledwicz

. 3 X 3 io *awiera:
* Placki ziemmiaczane po wegiersku, kiszona kapusta Cena nie zawiera:

* Strogonow z piecziiwen - Napoi alkoholowych oraz ciast weselnych
3 . * Dodatkowej dekoracji kwiatowej sali
v prh_ dinie Dodatko {l e dekoracji kwiatowej sali

* Oprawy muzycznef

* Barszez czerwony z kokiglem * Oplaty za ZAIKS w wysokosci 120 PLN
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B Zasady tworzenia kart menu

Aby karta menu mogla odzwierciedla¢ charakter i
poziom zakladu gastronomicznego nalezy
uwzglednic:

= Rodzaj oferowanych potraw ( potrawy popularne)

= Obszernos$¢ i rodzaj oferty ( umiarkowana i
wywazona)

= Szate graficzng karty( jasna, zrozumiala,
przejrzysta)
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Pasikowskiego nalezy pamietac o podstawowych

| dwunastu regutach jakimi sa:

1. Respektowanie pisowni klasycznych dan .

2. Uzywanie klasycznych nazw dania tylko w przypadku, kiedy zachowana
jest oryginalna receptura i sposob przyrzadzania

3. Unikanie w nazwach dan pompatyczno$ci i pretensjonalnos$ci
4. Wybieranie czcionki tak, aby byla latwo czytelna dla kazdego klienta

5. Zwracanie uwagi na bledy ortograficzne, gramatyczne i stylistyczne
(karta menu pisana w jezyku obcym réwniez w tym jezyku bledow mieé
nie powinna)

‘ Przy redagowaniu karty menu wg Jerzego

6. Zastosowanie odpowiednich odstepéw miedzy nazwami dan w celu
zachowania przejrzystos$ci karty
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7. Nalezy pamietaC o umieszczeniu dni oraz godzin otwarcia lokalu.

8. W przypadku ekskluzywnych restauracji i nie tylko, nalezy pamietac
o tym, aby czesc kart nie posiadata cen.

9. Nalezy napisac drobnym drukiem, lecz czytelnie i w widocznym

miejscu informacje, czy podatek VAT zostat wliczony w cene dan czy

tez nie .

10. Mozna na koncu karty umiescic informacje o dodatkowej

dziatalnosci prowadzonej przez restauracje lub zaktad (hotel, centrum

biznesu itp.) w, ktdrym restauracja sie znajduje

11. Nalezy pamietaC o umieszczeniu logo, nazwy restauracji w karcie.

12. Nalezy umiescic imie i nazwisko szefa kuchni ewentualnie
wiasciciela.
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q

|
Karta menu stuzy, aby sprzedawac
opierajqc sie przede wszystkim na
zasadzie aby, stosunek
ceny do jakosci byt
satysfakcjonujqcy

dla klienta.
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Trendem ogolnym w Polsce jest tworzenie
luksusowych restauracji, gdy tymczasem wg
francuskich opracowan:

= Liczba konsumentoéw w luksusowych lokalach to tylko
okoto 1 % ogolnej liczby potencjalnych klientow.

= Positki w celach towarzyskich spozywa okolo 15 %
klientow

= Dla przyjemnosSci spozywa positek 26 %
konsumentow

= Dla zaspokojenia glodu positki w lokalach spozywa az
58 % konsumentow
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Na ilos¢ konsumentow w lokalu nie ma wptywu jego
ekskluzywny wystréj, ale przede wszystkim:

= Atmosfera konsumpcji, ktérg tworzy personel i estetyka sali
konsumpcyjne;j

= Relaks, jaki daje klientowi pobytu w lokalu

= Uklad i przejrzystos$¢ karty menu, estetyka oprawy

= Oryginalne menu dostosowane do portfeli roznego klienta
= Smaczne potrawy o powtarzalnej jakos$ci

= Racjonalna ilo$¢ i dobor oferowanych positkéw

= Mila i kulturalna obshuga -znajomo$¢ potraw serwowanych w lokalu
= Elastyczno$¢ w zaspokojeniu potrzeb konsumenta

= Dogodne warunki platnosci i ich sprawna obshuga (rachunki, karty
itp.)
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Materiat opracowany w ramach realizacji projektu ,,Praktyczne ksztatcenie
nauczycieli zawodow branzy hotelarsko-turystycznej”.



